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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS =

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY
PRECAUTIONS SHOULD ALWAYS BE FOLLOWED, INCLUDING:

1. READ ALL THE INSTRUCTIONS. CHECK THAT THE VOLTAGE
{/I\CI)IE_II_Xél'EI'ED ON THE APPLIANCE FITS THE LOCAL MAINS

DO NOT TOUCH ANY HOT SURFACES.

TO AVOID ELECTRIC SHOCK, DO NOT IMMERSE THE CORD, PLUG
OR ANY HOUSING THAT CONTAINS ELECTRICAL COMPONENTS
_(I_)AI})HEATING ELEMENTS IN WATER OR RINSE THEM UNDER A

4. WARNING: THIS ELECTRICAL APPLIANCE INCLUDES A HEATING
FUNCTION. BOTH FUNCTIONAL AND NON-FUNCTIONAL
SURFACES CAN REACH HIGH TEMPERATURES. SINCE
TEMPERATURES ARE PERCEIVED DIFFERENTLY BY DIFFERENT
PEOPLE, THIS EQUIPMENT MUST BE USED WITH CAUTION. USE
THE HANDLE AND/OR HEAT PROTECTION SUCH AS GLOVES TO
TOUCH THE EQUIPMENT. SURFACES MUST BE GIVEN SUFFICIENT
TIME TO COOL DOWN BEFORE BEING TOUCHED.

5. UNPLUG THE APPLIANCE FROM THE WALL SOCKET WHEN NOT
IN USE AND BEFORE CLEANING. ALLOW IT TO COOL DOWN
BEFORE ATTACHING OR DETACHING PARTS. THE APPLIANCE
NEEDS APPROXIMATELY 30 MINUTES TO COOL DOWN TO
BE SAFELY HANDLED OR CLEANED. TO DISCONNECT THE
APPLIANCE, TURN IT OFF BEFORE REMOVING THE PLUG FROM
THE WALL SOCKET.

6. IF THE SUPPLY CORD IS DAMAGED, IT MUST BE REPLACED BY THE
MANUFACTURER, ITS SERVICE AGENT OR SIMILARLY QUALIFIED
PERSONS IN ORDER TO AVOID HAZARDS.

7. THE USE OF ACCESSORIES AND ATTACHMENTS NOT

RECOMMENDED BY THE APPLIANCE MANUFACTURER MAY

CAUSE INJURY.

DO NOT USE THE APPLIANCE OUTDOORS.

DO NOT ALLOW THE POWER CORD TO HANG OVER THE EDGE
85 IiAI‘:A-éEBSLE OR COUNTER OR COME INTO CONTACT WITH HOT

w o

©
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10.DO NOT PLACE THE APPLIANCE ON OR NEAR A HOT GAS OR
ELECTRIC BURNER OR IN A HEATED OVEN.

11.EXTREME CAUTION MUST BE USED WHEN MOVING AN
APPLIANCE THAT CONTAINS HOT FOODSTUFFS.

12.B(S)ENOT USE THE APPLIANCE OTHER THAN FOR ITS INTENDED

13.THIS APPLIANCE CAN BE USED BY CHILDREN AGED EIGHT AND
ABOVE AND PERSONS WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR
MENTAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND
KNOWLEDGE IF THEY ARE SUPERVISED, UNDERSTAND THE
HAZARDS INVOLVED AND HAVE BEEN GIVEN INSTRUCTION
ABOUT HOW TO USE
ITSAFELY. CHILDREN MUST NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.
CHILDREN SHOULD NOT CLEAN OR CARRY OUT USER
MAINTENANCE UNLESS THEY ARE ADEQUATELY SUPERVISED.

14.KEEP THE APPLIANCE AND CORD OUT OF REACH OF CHILDREN
UNDER EIGHT YEARS OLD.

15.THE APPLIANCE IS NOT INTENDED TO BE OPERATED BY MEANS
(S)\}:S'IAEII\\I/IEXTERNAL TIMER OR SEPARATE REMOTE-CONTROL

16.ALWAYS PUT THE INGREDIENTS TO BE FRIED IN THE BASKET,
AND PREVENT THIS FROM COMING INTO CONTACT WITH THE
HEATING ELEMENTS.

17.00 NOT COVER THE AIR INLETS AND OUTLETS WHILE THE
APPLIANCE IS IN OPERATION.

18.D0 NOT PUT TOO MUCH OIL THE BASKET, AS THIS MAY CAUSE A
FIRE HAZARD.

19.NEVER TOUCH THE INSIDE OF THE APPLIANCE WHILE IT IS IN
OPERATION.

20.D00 NOT USE THE APPLIANCE IF THERE IS ANY DAMAGE TO THE
PLUG, MAINS CORD OR OTHER PARTS. THE MAIN POWER CABLE
SHOULD NOT BE FIXED OR REPLACED BY ANY PERSON
UNAUTHORIZED TO CARRY OUT SUCH PROCEDURES.

21.D0 NOT PLUG IN THE APPLIANCE OR OPERATE THE CONTROL
PANEL WITH WET HANDS.

22.D0 NOT PLACE THE APPLIANCE AGAINST A WALL OR IN
CONTACT WITH OTHER APPLIANCES. LEAVE
AT LEAST 10 CM FREE SPACE ABOVE AND AT THE BACK A
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ND SIDES OF THE APPLIANCE.

23.00 NOT LEAVE THE APPLIANCE UNATTENDED WHEN IN
OPERATION.

24.DURING HOT AIR FRYING, HOT STEAM IS RELEASED THROUGH
THE AIR OUTLETS. KEEP YOUR HANDS AND FACE AT A SAFE
DISTANCE FROM THE STEAM AND THE OUTLETS. ALSO, BE
CAREFUL OF HOT STEAM AND AIR WHEN YOU REMOVE THE
BASKET FROM THE APPLIANCE. ANY ACCESSIBLE SURFACES MAY
BECOME HOT DURING USE.

25.IMMEDIATELY UNPLUG THE APPLIANCE IF IT STARTS TO EMIT
DARK SMOKE. WAIT FOR IT TO STOP SMOKING BEFORE YOU
REMOVE THE BASKET FROM THE APPLIANCE.
26.IF THE APPLIANCE IS USED IMPROPERLY OR FOR COMMERCIAL
OR SEMI-COMMERCIAL PURPOSES, OR IS NOT USED
ACCORDING TO THESE INSTRUCTIONS, THE GUARANTEE WILL
BE INVALIDATED, AND THE MANUFACTURER CAN REFUSE ANY
LIABILITY FOR DAMAGE CAUSED.
27.THIS APPLIANCE IS INTENDED FOR USE IN HOUSEHOLD AND
SIMILAR APPLICATIONS, SUCH AS:
STAFF KITCHEN AREAS IN SHOPS, OFFICES AND OTHER
WORKING ENVIRONMENTS;
FARMHOUSES;
BY CLIENTS IN HOTELS, MOTELS AND OTHER
RESIDENTIAL-TYPE ENVIRONMENTS;
BED AND BREAKFAST-TYPE ENVIRONMENTS.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model No. 300010H3H

Power Supply 220-240V ~ 50-60Hz
Power Consumption 1600W

Dimensions L265*W350*H317mm
Basket Capacity 4L

Specifications and design are subject to change without notice.

PRODUCT OVERVIEW

1. Main unit

2. Air-fry basket
3. Control panel
4. Handle

5. Grid rack

KEY FUNCTIONS

o g £ 5 | ON/OFF button: to start or stop

operation
- | p | Temp./Time button: to switch the
| ‘ = R time and temperature

| o . | . . .

. \—M mis \ Light indicator: press to turn the
el Y orwe L@ || chamber ligh ff

el < (o) @] | chamber light on/o

| ROAST ) VEGETABLE( |

L= =1 = | d 7 programmed menus (see table
e 3R @ below for menu detail)

\\\ CHICKEN PREHEAT ON{&= CAKE ///

L | - |

e | Decrease button

a

f | Increase button

d g | Display
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OPERATING INSTRUCTIONS

1. Place the device on a flat surface. Put the grid rack into the air-fry basket.

2. Put the ingredients into the basket and position the basket correctly.

Tip: If required, you can preheat the device before putting the food in by using the PREHEAT
function.

(1)Select the PREHEAT function and turn to the desired temperature (180-200°C).

(2)The display shows “PRE" .

(3)When the preheating is complete, the display briefly shows “ADD” then "OFF" .

(4)Put the food in the air-fry basket.

3. Connect the power supply. All indicators will briefly light up, the appliance will enter standby
mode, and the display will show "“OFF" .

4. Select the desired function and the corresponding indicator light will go on. The display shows
the default temperature, which can be adjusted by pressing the increase/decrease button.
Press the temp./time button for the default time to be shown on the display, then press the
increase/decrease button to adjust as desired. While the appliance is running, press the
temp./time button to further adjust the time and temperature.

Menus Default temp. Temp. & time range Ti,me range
& time while running

DIY 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min
ROAST 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min
CHICKEN 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min
PREHEAT 180°C 180-200°C/Not 180-200°C/Not

(the display shows | adjustable adjustable

“PRE" for 3s) /Set

time
FRIES Set temp/20 min Not adjustable/5-30 min | Not adjustable/1-30 min
VEGETABLE | 150°C/8 min 120-180°C/5-20 min 120-180°C/1-20 min
CAKE 160°C/30 min 120-200°C/15-30 min 120-200°C/1-30 min

Note: The temperature can go up or down in increments of 5°C, and the time can go up or down
by either 1 min (short press) or 3 min (long press).

5. Press the ON/OFF button to start operation. The display will show the set time (for 7 seconds)
and temperature (for 3 seconds) alternately. The viewing window allows you to check on the
progress of the food. The window may steam up, but this is normal and the steam will soon
disappear. Alternatively, you can check by pulling out the basket.

Tips:
« Pull out the basket to shake the food if needed; the time countdown will pause. Slide the
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basket back into the air fryer by the handle and the time countdown will restart.

« Pulling out the basket during cooking will cause operation to pause. Press the ON/OFF button
to stop operation.

6. When the programme is finished, the appliance will emit a beep and enter standby state.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Clean the appliance after every use.

2. Remove the plug from the wall socket and give the appliance time
to cool down before cleaning.

Tip: Remove the basket from the appliance to help the hot air fryer
cool down more quickly.

3. Clean the basket with hot water, washing-up liquid and a
non-abrasive sponge.

4. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

5. Use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the bottom of the basket, fill it with hot water
with some washing-up liquid in it.

6. The rubber accessories on the grid rack can be detached for
cleaning.

STORAGE

1. Unplug the appliance and allow it to cool completely before storing. Make sure all parts are
clean and dry. Store the hot air fryer in a dry location.

2. Do not place any heavy items on top of the hot air fryer during storage, as this may damage it.

DISPOSAL

As a responsible retailer, we care about the environment.

As such, we urge you to follow the correct disposal procedures for the appliance and its
packaging materials. This will help conserve natural resources and ensure that these
items are recycled in a manner that protects health and the environment.

You must dispose of the appliance and its packaging according to local laws and
regulations.

Ef As this appliance contains electronic components, both the fryer and its accessories must
—

be disposed of separately from household waste when the appliance reaches the end of
its life.
Contact your local authority to lear about your disposal and recycling options.

The appliance should be taken to your local recycling centre. Some collection points
accept appliances free of charge.

WARRANTY: 2 YEARS
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ——

CUANDO UTILICE APARATOS ELECTRICOS, LAS SIGUIENTES
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD BASICAS DEBEN SEGUIRSE:

1. LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES. COMPRUEBE QUE LA TENSION
INDICADA EN EL APARATO SEA LA MISMA QUE LA TENSION DE
LA RED LOCAL.

2. NO TOQUE NINGUNA SUPERFICIE CALIENTE.
3

. PARA EVITAR DESCARGAS ELECTRICAS Y CORTOCIRCUITOS, NO
SUMERJA EL CABLE ELECTRICO, ENCHUFE O CUALQUIER OTRA
PARTE DEL APARATO QUE CONTENGA COMPONENTES
EIIQEIIC%RICOS O CALEFACTORES EN AGUA, NI LOS LAVE BAJO EL

4. ATENCION; ESTE APARATO ELECTRICO TIENE FUNCION DE
CALEFACCION. TANTO LAS SUPERFICIES FUNCIONALES COMO
LAS NO FUNCIONALES PUEDEN ALCANZAR TEMPERATURAS
MUY ALTAS. EXTREME LA PRECAUCION YA QUE EL APARATO
PUEDE ALCANZAR TEMPERATURAS MUY ALTAS Y VARIA LA
SENSIBILIDAD DE CADA PERSONA. UTILICE EL MANGO O UNAS
MANOPLAS DE COCINA PARA TOCAR EL APARATO. DEJE QUE
LAS SUPERFICIES SE ENFRIEN LO SUFICIENTE ANTES DE
TOCARLAS.

5. DESENCHUFE EL APARATO CUANDO NO VAYA A USARLO Y

ANTES DE LAVARLO. DEJE QUE EL APARATO

SE ENFRIE ANTES DE COLOCAR O RETIRAR CUALQUIER PIEZA. EL
APARATO NECESITA APROXIMADAMENTE 30 MINUTOS PARA
ENFRIARSE ANTES DE QUE SEA SEGURO MANIPULARLO O
LIMPIARLO. PARA DESCONECTAR EL APARATO, APAGUELO
ANTES DE DESENCHUFARLO.

. SI EL CABLE ESTA DANADO, DEBE SER REPARADO POR EL

FABRICANTE O AGENTE AUTORIZADO PARA EVITAR RIESGOS.

. EL USO DE ACCESORIOS NO RECOMENDADOS POR EL

FABRICANTE PUEDE CAUSAR LESIONES.

NO UTILICE EL APARATO AL AIRE LIBRE.

. ASEGURESE DE QUE EL CABLE ELECTRICO NO CUELGUE DEL
BORDE DE LA MESA'Y DE QUE NO ENTRE EN CONTACTO CON
SUPERFICIES CALIENTES.

10.NO COLOQUE EL APARATO CERCA DE UN FOGON DE GAS, DE

WL ~N o
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UNA VITROCERAMICA, NI DE UN HORNO CALIENTE.

11.EXTREME LA PRECAUCION CUANDO VAYA A MOVER EL
APARATO SI CONTIENE ALIMENTOS CALIENTES.

12.UTILICE ESTE APARATO UNICAMENTE PARA EL USO PREVISTO.

13.ESTE APARATO NO DEBE SER UTILIZADO POR MENORES DE 8
ANOS NI POR PERSONAS CON CAPACIDADES FISICAS,
SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS, O QUE CAREZCAN DE
EXPERIENCIA O CONOCIMIENTO SOBRE EL MANEJO DE ESTOS
DISPOSITIVOS, A MENOS QUE ESTEN BAJO SUPERVISION DE
UNA PERSONA RESPONSABLE Y SEAN CONSCIENTES DE LOS
RIESGOS. NO DEJE QUE LOS NINOS JUEGUEN CON ESTE
APARATO. LOS NINOS NO DEBERIAN LIMPIAR NI LLEVAR A CABO
NINGUN, TIPO DE MANTENIMIENTO EN EL APARATO A NO SER
QUE ESTEN BAJO SUPERVISION. )

14. MANTENGA EL APARATO Y CABLE DE ALIMENTACION FUERA
DEL ALCANCE DE LOS MENORES DE 8 ANOS.

15.NO INTENTE ACCIONAR EL PRODUCTO CON UN
TEMPORIZADOR EXTERNO O CON UN MANDO A DISTANCIA.

16.L0S ALIMENTOS QUE DESEE FREIR DEBEN COLOCARSE EN LA
CESTA. EVITE QUE ENTREN EN CONTACTO CON LA RESISTENCIA
ELECTRICA.

17.NO CUBRA LAS ENTRADAS Y SALIDAS DEL AIR CUANDO EL
APARATO ESTE EN FUNCIONAMIENTO. ,

18.NO ANADA DEMASIADO ACEITE A LA CESTA, YA QUE PODRIA
PROVOCAR UN INCENDIO. ,

19.NO TOQUE EL INTERIOR DEL APARATO MIENTRAS ESTE EN
FUNCIONAMIENTO. S

20.NO UTILICE EL APARATO S| HAY ALGUN DARIO EN EL ENCHUFE,
EN EL CABLE PRINCJPAL O EN CUALQUIER OTRA PARTE. EL CABLE
DE ALIMENTACION SOLO PUEDE REEMPLAZARLO UNA
PERSONA AUTORIZADA PARA LLEVAR A CABO ESE TIPO DE
OPERACIONEES.

21.NO ENCHUFE EL APARATO NI LO OPERE CON LAS
MANOS HUMEDAS.

22.NO COLOQUE EL APARATO CONTRA UNA PARED NI DEJE QUE
ENTRE EN CONTACTO DIRECTO CON OTROS APARATOS. DEJE
UN ESPACIO DE AL MENOS 10 CM EN LA PARTE POSTERIOR,
SUPERIOR Y A AMBOS LADOS DEL APARATO,
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23.NO DEJE EL APARATO SIN SUPERVISION MIENTRAS ESTA EN
FUNCIONAMIENTO,

24.DURANTE EL PRQCESO DE COCINADO, SE LIBERA VAPOR
CALIENTE A TRAVES DE LAS APERTURAS DE SALIDA DE AIRE.
MANTENGA LA CARA'Y LAS MANOS ALEJADAS DE LAS SALIDAS.
TENGA CUIDADO CON LAS EMISIONES DE VAPOR CALIENTE
CUANDO RETIRE EL RECIPIENTE DEL APARATO. CUALQUIERA DE
LAS SUPERFICIES PODRIA ALCANZAR TEMPERATURAS ALTAS
DURANTE EL USO.

25.DESENCHUFE INMEDIATAMENTE EL APARATO SI OBSERVA QUE
ESTE EMITE HUMO OSCURO. ESPERE HASTA QUE DEJE DE EMITIR
HUMO ANTES DE RETIRAR LA CESTA DEL APARATO.

26.5 NO SE UTILIZA EL APARATO DE MANERA ADECUADA, SI NO SE
SIGUEN ESTAS INSTRUCCIONES O SI SE UTILIZA CON FINES
COMERCIALES O SEMICOMERCIALES, LA GARANTIA QUEDARA
INVALIDADA Y EL FABRICANTE PODRA RECHAZAR CUALQUIER
RESPONSABILIDAD POR LOS DANOS CAUSADOS.

27.ESTE APARATO ESTA DISENADO PARA USO DOMESTICO
UNICAMENTE.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo n°
Alimentacion
Consumo eléctrico
Dimensiones

Dimensiones de la cesta

300010H3H
220-240V ~ 50-60Hz
1600 W
L265/W350/H317mm

4L

Las caracteristicas técnicas y el disefio podrian cambiar sin previo aviso.

IDENTIFICACION DE LAS PARTES

1. Unidad principal

2. Cesta de la freidora
3. Panel de control
4. Mango

5. Rejilla

Botén ON/OFF: para iniciar o parar la

|| o
o) (3

{ _ N
\ CHICKEN PREHEAT

a ./
operacion
b | Boton Temp./Tiempo: para cambiar
la hora y la temperatura
Luz: pulsar para encender/apagar la
c el
luz del interior del aparato
d | 7. menus programados (ver la tabla

siguiente para mas detalles)

e | Botén de reducir

f | Boton de aumentar

g | Pantalla
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

1.Coloque el aparato sobre una superficie plana. Introduzca la rejilla en la cesta de la freidora de
aire.

2.Coloque los alimentos en la cesta e introduzca la cesta correctamente.

Consejo: Si fuera necesario, puede precalentar el aparato antes de introducir alimentos utilizando
la funcion PRECALENTAR.

(1)Seleccione la funcién PRECALENTAR vy ajuste la temperatura deseada (180-200°C).

(2)En la pantalla se mostrara "PRE".

(3)Cuando termine de precalentar el aparato, en la pantalla se mostrara brevemente "ADD" y
después "OFF".

(4)Introduzca los alimentos en la cesta de la freidora de aire.

3. Conecte el aparato a la toma de corriente eléctrica. Todos los indicadores luminosos se
iluminaran brevemente y el aparato entrard en modo standby. En la pantalla se mostrara "OFF".

4. Seleccione la funcién deseada y el indicador correspondiente se encendera. La pantalla
muestra la temperatura por defecto, que se puede ajustar pulsando el botén de
aumentar/reducir. Pulse el botén temp./tiempo para que se muestre el tiempo por defecto en
la pantalla y después pulse el botdén de aumentar/reducir para ajustarlo. Mientras el aparato
esté en funcionamiento, pulse el boton de temp./tiempo si necesita ajustar el tiempo o la
temperatura.

Menus

Temperatura por
defecto y tiempo

Temp (°C) y rango
de tiempo

Rango de tiempo durante
el funcionamiento

Modo manual

200°C/20 min

150-200°C/5-50 min

150-200°C/1-50 min

temperatura/20 min

ajustar/5-30 min

ASAR 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min

POLLO 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min
180°C (en I<:a Pant?IIa

recnsnn | s | SOt | 120G e
/Ajustar tiempo

PATATAS FRITAS| Alustar No se puede No se puede ajustar/1-30

min

VERDURAS

150 °C/8 min

120-180°C/5-20 min

120-180°C/1-20 min

POSTRES

160 °C/30 min

120-200°C/15-30 min

120-200°C/1-30 min

Nota: Se puede subir o bajar la temperatura en tramos de 5°C, y el tiempo se puede subir o bajar
en tramos de 1 min (toque corto) o de 3 min (toque largo).

5. Pulse el boton ON/OFF para iniciar el proceso. En la pantalla se mostraran el tiempo

seleccionado (durante 7 segundos) y la temperatura (durante 3 segundos) alterndndose. La
pantalla permite visualizar el estado de coccién de los alimentos. La pantalla se puede
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empanar; esto es normal y el vaho desaparece enseguida. También puede comprobar el estado
de coccidn sacando la cesta.

Consejo:

« Saque la cesta y agite los alimentos si fuera necesario. El temporizador se pausara. Vuelva a
colocar la cesta en la freidora con ayuda del mango y el temporizador continuara la cuenta
regresiva.

« Al sacar la cesta del aparato durante el funcionamiento, se pausa la operacion. Pulse el botén
ON/OFF para interrumpir el proceso.

6. Cuando el programa haya terminado, el aparato emitira un bip y entrara en standby.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Asegurese de limpiar bien el aparato tras cada uso.

2. Desenchufe el aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie antes
de limpiarlo.

Consejo: Retire la cesta del aparato para acelerar el proceso de enfriamiento.

3. Limpie el recipiente de la freidora con agua caliente, detergente y un
estropajo no abrasivo.

4. Limpie el exterior del aparato con una esponja o con un trapo hiumedo.
5. Utilice liquido desengrasante para retirar cualquier resto de suciedad.

Consejo: Si hay suciedad adherida a la parte inferior de la cesta, rellénela con
agua caliente y un poco de detergente.

6. Los accesorios de goma de la rejilla se pueden retirar para lavarlos.

ALMACENAMIENTO

1. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie por completo antes de guardarlo. Asegurese de
todas las piezas estan limpias y secas. Guarde la freidora de aire en un lugar seco.

2. No coloque ningulin objeto pesado sobre la freidora, ya que podria dafarla.

RECICLAJE

Como vendedores responsables, nos preocupamos por el medioambiente.

Le instamos a seguir los procedimientos de un reciclaje correcto del aparato y su
embalaje Al asegurarse de depositar el aparato en un lugar autorizado, estara
contribuyendo a proteger el medio ambiente y la salud humana de posibles dafos que
podrian ocasionarse en el caso contrario.

Recicle este aparato y su embalaje seguin las normas y reglas de su localidad.

Debido a los componentes electronicos de este producto, no debe desecharse junto con
los residuos domésticos no clasificados al final de su vida util.

f— Para mas informacion sobre el tratamiento y reciclaje de este producto, contacte con el
punto limpio de su localidad.

Lleve este aparato a un punto de recogida especial para el reciclaje de equipos
electrénicos.

Garantia: 3 afios cuyo origen de defecto sea un defecto de fabricacién
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WAZNE ZALECENIA

DOT. BEZPIECZENSTWA

PODCZAS KORZYSTANIA Z URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
NALEZY ZAWSZE PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH ZASAD
BEZPIECZENSTWA, W TYM:

1.

w o

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE. SPRAWDZ, CZY NAPIECIE
WSKAZANE NA URZADZENIU PASUJE DO LOKALNEGO NAPIECIA
SIECIOWEGO.

NIE DOTYKAJ GORACYCH POWIERZCHNI.

ABY UNIKNAC PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM, NIE
ZANURZA) PRZEWODU, WTYCZKI ANI ZADNEJ OBUDOWY
ZAWIERAJACE) ELEMENTY ELEKTRYCZNE LUB ELEMENTY
GRZEJNE W WODZIE ANI NIE PLUCZ ICH POD BIEZACA WODA,

4. OSTRZEZENIE: TQ URZADZENIE ELEKTRYCZNE POSIADA FUNKCIE

GRZANIA. ZAROWNO POWIERZCHNIE FUNKCJONALNE, JAK |
NIEFUNKCJONALNE MOGA OSIAGAC WYSOKA TEMPERATURE.
PONIEWAZ ROZNE OSOBY ROZNIE POSTRZEGAJA
TEMPERATURE, PRZY UZYWANIU TEGO SPRZETU NALEZY
ZACHOWAC OSTROZNOSC. DO DOTYKANIA SPRZETU UZYWA)
UCHWYTU I/LUB SRODKOW OCHRONY PRZED CIEPLEM, TAKICH
JAK REKAWICE. PRZED DOTKNIECIEM POWIERZCHNI NALEZY
ODCZEKAC WYSTARCZAJACO DUZO CZASU, ABY OSTYGY.

OD{ACZ URZADZENIE OD GNIAZDKA, GDY NIE JEST UZYWANE |
PRZED CZYSZCZENIEM. POZWOL MU OSTYGNAC PRZED
MONTAZEM LUB ODCZEPIANIEM

CZESCI. URZADZENIE POTRZEBUJE OKOLO 30 MINUT NA
OSTYGNIECIE, ABY MOZNA BYtO JE BEZPIECZNIE PRZENOSIC
LUB CZYSCIC. ABY ODLACZYC URZADZENIE, WYtACZ JE PRZED
WYJECIEM WTYCZKI Z GNIAZDKA.

ZE WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA USZKODZONY PRZEWOD
ZASILAJACY MUSI ZOSTAC WYMIENIONY PRZEZ PRODUCENTA,
W AUTORYZOWANYM SERWISIE LUB PRZEZ OSOBE
POSIADAJACA ODPOWIEDNIE KWALIFIKACJE.

7. STOSOWANIE AKCESORIOW | ELEMENTOW NIEZALECANYCH

PRZEZ PRODUCENTA URZADZENIA MOZE SPOWODOWAC
OBRAZENIA.
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8. NIE KORZYSTAJ Z URZADZENIA NA WOLNYM POWIETRZU.

9. NIE POZWOL, ABY PRZEWOD ZASILAJACY ZWISAt Z KRAWEDZ
STOtU LUB BLATU ANI NIE STYKAL SIE Z GORACYMI
POWIERZCHNIAMI.

10.NIE UMIESZCZA) URZADZENIA W POBLIZU LUB NA GORACYM
PALNIKU ELEKTRYCZNYCH LUB GAZOWYM, LUB W
NAGRZANYM PIEKARNIKU.

11.PODCZAS PRZENOSZENIA URZADZENIA ZAWIERAJACEGO
GORACA ZYWNOSC NALEZY ZACHOWAC SZCZEGOLNA
OSTROZNOSC.

12.NIE UZYWAJ URZADZENIA INACZEJ NIZ ZGODNIE Z JEGO
PRZEZNACZENIEM.

13.TO URZADZENIE MOZE BYC UZYWANE PRZEZ DZIECI W WIEKU
OIZDYE)SMIg LAT | OSOBY O OGRANICZONYCH ZDOLNOSCIACH
FIZYCZNYCH,

SENSORYCZNYCH LUB UMYStOWYCH LUB BEZ DOSWIADCZENIA
| WIEDZY, JESLI POZOSTAJA ONE POD NADZOREM, ROZUMIEJA
ZWIAZANE Z TYM ZAGROZENIA | ZOSTALY POINSTRUOWANE,
JAK'Z NIEGO BEZPIECZNIE KORZYSTAC. DZIECIOM NIE WOLNQ
BAWIC SIE TYM URZADZENIEM. DZIECI NIE POWINNY CZYSCIC
URZADZENIA ANI WYKONYWAC CZYNNOSCI
KONSERWACYJNYCH, CHYBA ZE POZOSTAJA POD
ODPOWIEDNIM NADZOREM.

14.PRZECHOWUJ URZADZENIE WRAZ Z KABLEM W MIEJSCU
NIEDOSTEPNYM DLA DZIEC| PONIZE) 8 LAT.

15.NINIEJSZE URZADZENIE NIE JEST PRZEZNACZONE DO
WSPOEPRACY Z ZEWNETRZNYM ZEGAREM ANI OSOBNYM
SYSTEMEM ZDALNEGO STEROWANIA

16.SKEADNIKI DO SMAZENIA ZAWSZE WKEADAJ DO KOSZA,
UWAZAJAC, ABY NIE STYKAY SIE Z ELEMENTAMI GRZEJNYMI

17.NIE ZAKRYWAJ WLOTOW | WYLOTOW POWIETRZA PODCZAS
PRACY URZADZENIA. o

18.NIE WLEWAJ ZBYT DUZO OLEJY DO KOSZA, PONIEWAZ MOZE
TO SPOWODOWAC RYZYKO POZARU.

19.NIGDY NIE DOTYKAJ WNETRZA URZADZENIA PODCZAS JEGO
DZIALANIA.

20.NIE UZYWA) URZADZENIA, JESLI USZKODZONA JEST WTYCZKA,
PRZEWOD ZASILAJACY LUB INNE CZE SOBY NIEUPOWAZNIONE
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DO WYKONYWANIA TAKICH PROCEDUR NIE MOGA MOCOWAC
ANI WYMIENIAC GEOWNEGO KABLA ZASILAJACEGO.

21.NIE PODLACZAJ URZADZENIA DO PRADU ANI NIE OBStUGUJ
PANELU STEROWANIA MOKRYMI REKAMI.

22.NIE UMIESZCZA) URZADZENIA PRZY SCIANIE LUB PRZY INNYCH
URZADZENIACH. POZOSTAW CO NAJMNIEJ 10 CM WOLNEJ
PRZESTRZENI NAD, Z TYtU | PO BOKACH URZADZENIA.

23.NIE POZOSTAWIAJ WEACZONEGO URZADZENIA BEZ NADZORU.

24.PODCZAS SMAZENIA GORACYM POWIETRZEM PRZEZ WYLOTY
POWIETRZA WYDOSTAJE SIE GORACA PARA. TRZYMAJ RECE |
TWARZ W BEZPIECZNEJ ODLEGEOSCI OD WYLOTU PARY |
POWIETRZA. PODCZAS WYJMOWANIA KOSZYKA Z URZADZENIA
UWAZAJ TEZ NA GORACA PARE | POWIETRZE. WSZELKIE
DOSTEPNE POWIERZCHNIE MOGA SIE NAGRZEWAC PODCZAS
UZYTKOWANIA. )

25.NATYCHMIAST ODtACZ URZADZENIE, JESLI ZACZNIE ONQ
WYDZIELAC CIEMNY DYM. POCZEKAJ, AZ PRZESTANIE DYMIC,
ZANIM WYJMIESZ KOSZ Z URZADZENIA.

26.JESL) URZADZENIE JEST UZYWANE NIEPRAWIDtOWO LUB DO
CELOW KOMERCYJNYCH LUB POt-HANDLOWYCH, LUB NIE JEST
UZYWANE ZGODNIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA, GWARANCJA
ZOSTANIE UNIEWAZNIONA, A PRODUCENT MOZE ODMOWIC
PONIESIENIA JAKIEJKOLWIEK ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
SPOWODOWANE SZKODY. _

27.TO URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKU
DOMOWEGO | PODOBNEGO, JAK NA PRZYKLAD: )

« W POMIESZCZENIACH KUCHENNYCH DLA PRACOWNIKOW
SKLEPOW, BIUR | INNYCH MIEJSC PRACY;

« W GOSPODARSTWACH,;

« PRZEZ KLIENTOW HOTELI, MOTELI | INNYCH MIEJSC
OFERUJACYCH ZAKWATEROWANIE;

« W MIEJSCACH TYPU B&B.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Numer modelu 300010H3H

Zasilanie 220-240V ~ 50-60Hz
Zuzycie energii 1600 W

Wymiary Dt 265 x SZ 350 x W 317 mm
Pojemnos$¢ koszyka 4L

Dane techniczne i wyglad moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

OPIS PRODUKTU

N
1. Jednostka gtéwna
2. Koszyk do smazenia
3. Panel sterowania
4. Uchwyt
5. Ruszt
J

Przycisk Wt/WYt: do uruchamiania lub
zatrzymywania pracy

b Przycisk temp./czasu: aby przetaczyc
) czas | temperature.

\ Kontrolka: nacisnij, aby
\ wilaczyc/wytaczyé oswietlenie komory

iy — ;, i d | 7 zaprogramowanych menu (szczegétowe
e )R] F w informacje w tabeli ponizej)

\_ | chicken  prReEREAT | ONJoH

e | Przycisk zmniejszania

f | Przycisk zwiekszania

g | Wyswietlacz
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

1. Umiesc¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni. Umies¢ ruszt w koszu do smazenia.
2. Wh6z sktadniki do kosza i umies¢ kosz prawidtowo.

Wskazowka: w razie potrzeby mozesz rozgrzac¢ urzadzenie przed wiozeniem zywnosci za
pomoca funkcji PREHEAT.
(1)Wybierz funkcje PREHEAT i ustaw zadang temperature (180-200°C).
(2)Na wyswietlaczu pojawi sie ,PRE" .
(3)Po zakonczeniu rozgrzewania na wyswietlaczu pojawi sie na krétko ,ADD" , a nastepnie
LOFF" .
(4)W1tbz potrawe do kosza do smazenia.

3. Podfacz zasilanie elektryczne. Wszystkie kontrolki zaswieca sie na chwile, urzadzenie przejdzie
w tryb czuwania, a na wyswietlaczu pojawi sie , OFF" .

4. Wybierz zadana funkcje, a zaswieci sie odpowiednia kontrolka. Wyswietlacz pokazuje
domyslng temperature, ktéra mozna ustawi¢, naciskajac przycisk zwiekszania/zmniejszania.
Nacisnij przycisk temp./czas, aby domyslny czas pojawit sie na wyswietlaczu, a nastepnie
nacisnij przycisk zwiekszania/zmniejszania, aby ustawi¢ zgodnie z wymaganiami. Gdy
urzadzenie pracuje, nacisnij przycisk temp./czas, aby ustawi¢ dodatkowy czas i temperature.

Menu Domxélna Temp. i zakres czasu Zakres czasu
temp. i czas podczas pracy
ZROB TO SAM 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min
PIECZEN 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min
KURCZAK 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min

ROZGRZEWANIE

180°C (na
wyswietlaczu widac
"PRE" przez 3 s.)
/Ustawiony czas

180-200°C/Brak
regulagji

180-200°C/Brak regulagji

FRYTKI

Ustaw temp./20 min

Brak regulacji/5-30 min

Brak regulacji/1-30 min

WARZYWA

150°C/8 min

120-180°C/5-20 min

120-180°C/1-20 min

CIASTO

160°C/30 min

120-200°C/15-30 min

120-200°C/1-30 min

Uwaga: temperatura moze rosnac lub spadac o 5°C, a czas mozna zwigkszaé lub zmniejsza¢ o
1 minute (krétkie nacisniecie) lub 3 minuty (dtugie nacisniecie).

5. Nacisnij przycisk WE/WY%, aby rozpoczaé prace. Na wyswietlaczu bedzie sie pojawiac na
przemian ustawiony czas (przez 7 sekund) i temperatura (przez 3 sekundy). Okienko
umozliwia sprawdzenie postepu smazenia. Okienko moze zaparowac, ale jest to normalne
i wkrétce para zniknie. Ewentualnie mozesz sprawdzic jedzenie, wyciagajac koszyk.
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Wskazéwki:

» W razie potrzeby wyciggnij koszyk, aby potrzasna¢ jedzeniem; odliczanie czasu zatrzyma
sie. Wsun koszyk z powrotem do frytkownicy za uchwyt, a odliczanie czasu rozpocznie sie
ponownie.

»  Wyciagniecie koszyka podczas smazenia spowoduje wstrzymanie pracy. Nacisnij przycisk
Wt/ WYL, aby zatrzymad prace.

6. Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy i przejdzie w stan
czuwania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Wyczysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

2. Wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie przed
rozpoczeciem czyszczenia.
Wskazéwka: wyjmij koszyk z frytkownicy, aby szybciej ostygta.

3. Wyczysc koszyk goraca woda ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.

4. Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna sSciereczka.

5. Mozesz uzy¢ srodka usuwajacego tluszcz, aby usunaé wszelkie
pozostate zabrudzenia.

Wskazéwka: jesli do dna koszyka przylgna zanieczyszczenia, napetnij go

goraca woda z dodatkiem plynu do mycia naczyn.

6. Gumowe akcesoria na ruszcie mozna zdjaé w celu wyczyszczenia.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu catkowicie ostygnaé, zanim je schowasz. Upewnij
sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche. Przechowu;j frytkownice w suchym miejscu.

2. Podczas przechowywania nie ktadz zadnych ciezkich przedmiotéw na frytkownicy, poniewaz
moze to spowodowac jej uszkodzenie.

UTYLIZACJA

Jako odpowiedzialny sprzedawca dbamy o srodowisko.

W zwiazku z tym zachecamy do przestrzegania prawidtowych procedur utylizacji
urzadzenia i jego opakowan. Pomoze to w ochronie zasobdw naturalnych i zapewni, ze
produkty te zostang poddane recyklingowi w sposéb, ktéry pomaga dbac o zdrowie i
srodowisko.

Nalezy zutylizowac urzadzenie i jego opakowania zgodnie z lokalnymi przepisami.
:@i Poniewaz to urzadzenie zawiera elementy elektroniczne, po zakonczeniu okresu
[

uzytkowania nalezy zutylizowa¢ je wraz z akcesoriami niezaleznie od odpadéw
domowych.

Skontaktuj sie z lokalnymi wiadzami, aby uzyskac informacje dotyczace mozliwosci
utylizagji i recyklingu.

Urzadzenie nalezy oddac¢ do lokalnego punktu recyklingu. Niektére punkty odbioru
przyjmuja urzadzenia bezpfatnie.

GWARANCIJA: DWA LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =

QUANDO Sl UTILIZZANO APPARECCHI ELETTRICI, E NECESSARIO
SEGUIRE SEMPRE LE MISURE DI SICUREZZA DI BASE, TRA CUI LE
SEGUENTI:

1.

w o

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI. VERIFICARE CHE LA TENSIONE
INDICATA SULL'’APPARECCHIO CORRISPONDA ALLA TENSIONE
DELLA PRESA.

NON TOCCARE LE SUPERFICI CALDE.

PER EVITARE SCOSSE ELETTRICHE, NON IMMERGERE IL CAVO, LA
SPINA O QUALSIASI PARTE CHE CONTENGA COMPONENT]
ELETTRICI O ELEMENTI RISCALDANTI NELL'ACQUA NE
SCIACQUARLI SOTTO L'ACQUA CORRENTE.

ATTENZIONE: QUESTO APPARECCHIO ELETTRICO INCLUDE UNA
FUNZIONE DI RISCALDAMENTO. SIA LE SUPERFICI FUNZIONALI
CHE QUELLE NON FUNZIONALI POSSONO RAGGIUNGERE
TEMPERATURE ELEVATE. POICHE LE TEMPERATURE SONO
PERCEPITE IN MODO DIVERSO DA PERSONE DIVERSE, QUESTO
APPARECCHIO DEVE ESSERE UTILIZZATO CON ATTENZIONE.
UTILIZZARE LA MANIGLIA E/O UNA PROTEZIONE TERMICA
COME GUANTI DA FORNO PER TOCCARE L'APPARECCHIO. LE
SUPERFICI DEVONO AVERE TEMPO SUFFICIENTE PER
RAFFREDDARSI PRIMA DI ESSERE TOCCATE.

SCOLLEGARE L'APPARECCHIO DALLA PRESA A MURO QUANDO
NON E IN USO E PRIMA DI PULIRLO.

LASCIARLO RAFFREDDARE PRIMA DI ATTACCARE O RIMUOVERE
LE SUE PARTI. L'APPARECCHIO NECESSITA DI CIRCA 30 MINUTI
PER RAFFREDDARSI COMPLETAMENTE E QUINDI PER ESSERE
MANEGGIATO O PULITO IN SICUREZZA. PER SCOLLEGARE
L'APPARECCHIO, SPEGNERLO PRIMA DI RIMUOVERE LA SPINA
DALLA PRESA A MURO. .

SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE E DANNEGGIATO, DEVE ESSERE
SOSTITUITO DAL PRODUTTORE, DAL SUO AGENTE DI SERVIZIO O
DA PERSONE QUALIFICATE PER EVITARE PERICOLI.

7.L'USO DI ACCESSORI E COLLEGAMENTI NQN CONSIGLIATI DAL

PRODUTTORE DELL'APPARECCHIO PUO CAUSARE DANNI
ALL" APPARECCHIO E LESIONI ALLE PERSONE.

8. NON UTILIZZARE QUESTO PRODOTTO ALL'APERTO.
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9. EVITARE CHE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE PENDA DAL BORDO DI
UN TAVOLO O DI UN BANCONE O CHE ENTRIIN CONTATTO
CON SUPERFICI CALDE.

10.NON POSIZIONARE L'APPARECCHIO SOPRA O VICINO A
FORNELLI A GAS O ELETTRICI O VICINO A FORNI CALDI.

11.E NECESSARIO PRESTARE LA MASSIMA ATTENZIONE QUANDO S|
SPOSTA UN APPARECCHIO CHE CONTIENE ALIMENTI CALDI.

12.NON UTILIZZARE L'APPARECCHIO SE NON PER L'USO PREVISTO.

13.QUESTO APPARECCHIO PUO ESSERE UTILIZZATO DA BAMBINI DI
ETA PARI O SUPERIORE A OTTO

ANNI E DA PERSONE CON CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O
MENTALI RIDOTTE O CON MANCANZA DI ESPERIENZA E
CONOSCENZA SOLO SE SONO SUPERVISIONATI,
COMPRENDONO | POSSIBILI PERICOLI E HANNO RICEVUTO
ISTRUZIONI SU COME USARLO IN SICUREZZA. | BAMBINI NON
DEVONO GIOCARE CON L'APPARECCHIO. | BAMBINI NON
DEVONO PULIRE O ESEGUIRE LA MANUTENZIONE
DELL" APPARECCHIO A MENO CHE NON SIANO
ADEGUATAMENTE SUPERVISIONATI.

14.TENERE L'APPARECCHIO E IL CAVO FUORI DALLA PORTATA DEI
BAMBINI DI ETA INFERIORE AGLI OTTO ANNIL.

15.L’APPARECCHIO NON E PROGETTATO PER ESSERE AZIONATO
MEDIANTE UN TIMER ESTERNO O UN SISTEMA DI COMANDO A
DISTANZA SEPARATO.

16.METTERE SEMPRE GLI INGREDIENTI DA CUOCERE NEL CESTELLO
ED EVITARE CHE QUESTI VENGANO A CONTATTO CON LE
RESISTENZE.

17.NON COPRIRE GLI INGRESSI E LE USCITE DELL'ARIA MENTRE
L'APPARECCHIO EIN FUNZIONE.

18.NON METTERE UNA QUANTITA ECCESSIVA DI OLIO NEL
CESTELLO, PERCHE SI POTREBBERO CAUSARE INCENDI. .

19.NON TOCCARE MAI L'INTERNO DELL'APPARECCHIO MENTRE E
IN FUNZIONE.

20.NON UTILIZZARE L'APPARECCHIO SE SONO PRESENTI DANNI
ALLA SPINA, AL CAVO DI ALIMENTAZIONE O AD ALTRE PARTI. IL
CAVO DI ALIMENTAZIONE
PRINCIPALE NON DEVE ESSERE RIPARATO O SOSTITUITO DA
PERSONE NON AUTORIZZATE A ESEGUIRE TALI PROCEDURE.
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21.NON COLLEGARE L'APPARECCHIO O AZIONARE IL PANNELLO Dl
CONTROLLO CON LE MANI BAGNATE.

22.NON POSIZIONARE L'APPARECCHIO CONTRO UNA PARETE O A
CONTATTO CON ALTRI APPARECCHI. LASCIARE UNO SPAZIO
LIBERO DI ALMENO 10 CM SOPRA, DIETRO E Al LATI
DELL'APPARECCHIO.

23.NON LASCIARE L'APPARECCHIO INCUSTODITO QUANDO E IN
FUNZIONE.

24.DURANTE LA COTTURA CON ARIA CALDA, DEL VAPORE CALDO
VIENE RILASCIATO ATTRAVERSO LE USCITE D'ARIA. TENERE LE
MANI E IL VISO AD UNA DISTANZA DI SICUREZZA DAL VAPORE E
DALLE USCITE. INOLTRE, FARE ATTENZIONE AL VAPORE E
ALL'ARIA CALDA QUANDO SI RIMUOVE I CESTELLO
DALL’APPARECCHIO. QUALSIASI SUPERFICIE PUO DIVENTARE
CALDA DURANTE L'USO,

25 SCOLLEGARE IMMEDIATAMENTE L’APPARECCHIO DALLA PRESA
DI CORRENTE SE INIZIA A EMETTERE FUMO SCURO. ATTENDERE
CHE SMETTA DI EMETTERE FUMO PRIMA DI RIMUOVERE IL
CESTELLO DALL'APPARECCHIO.

26.SE ’APPARECCHIO VIENE UTILIZZATO IN MODO IMPROPRIO O
PER SCOPI COMMERCIALI O SEMI-COMMERCIALI, O NON VIENE
UTILIZZATO SECONDO QUESTE ISTRUZIONI, LA GARANZIA
VERRA ANNULLATA E [L PRODUTTORE PUO RIFIUTARE
QUALSIASI

RESPONSABILITA PER | DANNI CAUSATI.

27.QUESTO APPARECCHIO E DESTINATO ALL'USO IN APPLICAZIONI
DOMESTICHE E SIMILI, COME:

» ZONE CUCINA PER IL PERSONALE IN NEGOZI, UFFICI E ALTRI
AMBIENTI DI LAVORO;

+  AGRITURISMI;

+ DA CLIENTI IN HOTEL, MOTEL E ALTRI AMBIENTI DI TIPO
RESIDENZIALE;

» AMBIENTI DI TIPO BED AND BREAKFAST.
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SPECIFICHE TECNICHE

Modello N° 300010H3H

Potenza 220-240V ~ 50-60Hz
Consumo 1600W

Dimensioni L265*W350*H317mm
Capacita cestello 4L

Le caratteristiche tecniche e il design sono soggetti a modifiche senza preavviso.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

1. Unita principale

2. Cestello

3. Pannello di controllo
4. Maniglia

5. Griglia

Pulsante ON/OFF: per awviare o arrestare

| il dispositivo

/'/V 77\\

[ — | b | Temperatura/Tempo di cottura:per
1S s (@? | cambiare |'ora e la temperatura

‘\‘ oot J " FRES |

| ‘/*g\‘ ) ( \ ¢ | Indicatore luminoso: premere per
| =3 f H

| f%f e | accendere/spegnere la luce interna
== — | — : —
12 (3 %!| | | d|7ment preimpostati (v. tabella pitin
\_ | ccken PREWEAT CAKE ’/,“ bass O)

€ | Diminuisci

d f | Aumenta

g | Display
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ISTRUZIONI PER L" USO

1. Posizionare il dispositivo su una superficie piana. Montare la griglia sul cestello.
2. Mettere gli ingredienti nel cestello e posizionare correttamente il cestello.

Suggerimento: se necessario, & possibile preriscaldare il dispositivo prima di inserire il cibo
utilizzando la funzione PREHEAT (preriscaldamento).

(1) Selezionare la funzione PREHEAT e impostare la temperatura desiderata (180-200°C).

(2) Sul display appare la scritta "PRE".

(3) Quando il preriscaldamento e completo, sul display appare brevemente “ADD” e poi

"OFF" .

(4) Mettere il cibo nel cestello.

4. Collegare alla corrente. Tutti gli indicatori si accenderanno brevemente, il dispositivo
entrera in modalita standby e il display visualizzera "OFF".

5. Selezionare la funzione desiderata e la spia corrispondente si accendera. Il display mostra la
temperatura predefinita, che pud essere regolata premendo i tasti Aumenta/Diminuisci.
Premere il tasto Temperatura/tempo di cottura per visualizzare 'ora predefinita sul display,
quindi premere i tasti Aumenta/Diminuisci per regolare le impostazioni. Mentre
I'apparecchiatura ¢ in funzione, premere il tasto Temperatura/tempo di cottura per regolare
ulteriormente tempo di cottura e temperatura.

M Temperatura & Intervallo temperatura & Intervallo tempo
enu : h . . .
tempo di cottura tempo di cottura di cottura (in funzione)

DIY (Manuale) 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min

ROAST (Arrosto) | 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min

CHICKEN (Pollo) | 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min
180°C (il display

PREHEAT .

(Preriscald.) mostra "PRE" per 180-200°C/Fisso 180-200°C/Fisso
3s)/tempo predef.

FRIES (Patatine) ;‘igﬁ%’fﬂn Fissa/5-30 min Fissa /1-30 min

VEGETABLE . ° -

(Verdure) 150°C/8 min 120-180°C/5-20 min 120-180°C/1-20 min

CAKE (Torte) 160°C/30 min 120-200°C/15-30 min 120-200°C/1-30 min

Nota: La temperatura puo essere modificata a intervalli di 5°C e il tempo di cottura a intervalli
di 1 min (premere il tasto brevemente) o 3 min (premere il tasto a lungo).

5. Premere il pulsante ON/OFF per awviare la cottura. Il display mostrera alternativamente il tempo
impostato (per 7 secondi) e la temperatura (per 3 secondi). La finestrella consente di controllare lo
stato di avanzamento della cottura. La finestralla potrebbe appannarsi, ma questo & normale e il
vapore scomparira presto. In alternativa si puo controllare la cottura aprendo la friggitrice.
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Suggerimenti:

 Estrarre il cestello per scuotere il cibo se necessario; il conto alla rovescia del tempo si
interrompera. Riposizionare il cestello nella friggitrice tenendolo per la maniglia e il conto
alla rovescia del tempo ricomincera.

» Se si estrae il cestello durante la cottura, I'operazione si interrompera. Premere il pulsante
ON/OFF per arrestare definitivamente la cottura.

6. Al termine del programma, I'apparecchio emettera un segnale acustico ed entrera in
modalita standby.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

2. Rimuovere la spina dalla presa e attendere che I'apparecchio si raffreddi
prima di pulirlo.

Suggerimento: rimuovere il cestello dall'apparecchio per consentire alla
friggitrice di raffreddarsi piu rapidamente.

3. Pulire il cestello con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non
abrasiva.

4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

5. Utilizzare un liquido sgrassante per rimuovere lo sporco residuo.

Suggerimento: se lo sporco € rimasto sul fondo del cestello, riempirlo con
acqua calda e con una piccola quantita di detersivo per piatti.

6. Gli accessori in gomma sulla griglia possono essere staccati per la pulizia.

CONSERVAZIONE

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente prima di riporlo. Assicurarsi che
tutte le parti siano pulite e asciutte. Conservare la friggitrice in un luogo asciutto.

2. Non posizionare oggetti pesanti, che potrebbero danneggiare I apparecchio, sopra la
friggitrice ad aria durante la conservazione.

SMALTIMENTO

In qualita di rivenditori responsabili, abbiamo a cuore I'ambiente.

Pertanto, ti invitiamo a seguire le corrette procedure di smaltimento dell'apparecchio e
dei suoi materiali di imballaggio. Cio contribuira a preservare le risorse naturali e garantira
che questi articoli vengano riciclati in modo da proteggere la salute e 'ambiente.

E necessario smaltire I'apparecchio e il suo imballaggio secondo le leggi e le normative
locali.

E Poiché questo apparecchio contiene componenti elettronici, sia la friggitrice che i suoi
[

accessori devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici quando
I'apparecchio raggiunge la fine della sua vita utile.

Contatta le autorita locali per conoscere le tue opzioni di smaltimento e riciclaggio.

L'apparecchio deve essere portato al centro di riciclaggio della propria zona. Alcuni punti
di raccolta accettano materiale gratuitamente.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE =

BEI DER VERWENDUNG ELEKTRISCHER GERATE SOLLTEN
IMMER DIE GRUNDLEGENDEN SICHERHEITSVORKEHRUNGEN
BEACHTET WERDEN, DARUNTER:

1. LESEN SIE DIE GESAMTE ANLEITUNG. PRUFEN SIE, OB DIE AUF
DEM GERAT ANGEGEBENE SPANNUNG MIT DER ORTLICHEN
NETZSPANNUNG UBEREINSTIMMT.

BERUHREN SIE KEINE HEIBEN OBERFLACHEN.

UM EINEN ELEKTRISCHEN SCHLAG ZU VERMEIDEN, DURFEN SIE
DAS KABEL, DEN STECKER ODER EIN GEHAUSE, DAS
ELEKTRISCHE KOMPONENTEN ODER HEIZELEMENTE ENTHALT,
NICHT IN WASSER TAUCHEN ODER UNTER EINEM
WASSERHAHN ABSPULEN.

4. WARNUNG: DIESES ELEKTROGERAT ENTHALT EINE
HEIZFUNKTION. SOWOHL FUNKTIONALE ALS AUCH
NICHT-FUNKTIONALE OBERFLACHEN KONNEN HOHE
TEMPERATUREN ERREICHEN. DA TEMPERATUREN VON
VERSCHIEDENEN MENSCHEN UNTERSCHIEDLICH
WAHRGENOMMEN WERDEN, MUSS DIESES GERAT MIT
VORSICHT VERWENDET WERDEN. VERWENDEN SIE DEN GRIFF
UND/ODER EINEN HITZESCHUTZ WIE HANDSCHUHE, UM DAS
GERAT ZU BERUHREN. DIE QBERFLACHEN MUSSEN
AUSREICHEND ZEIT ZUM ABKUHLEN HABEN, BEVOR SIE
BERUHRT WERDEN.

5. ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER STECKDOSE, WENN SIE
DAS GERAT NICHT BENUTZEN UND BEVOR SIE ES REINIGEN.
LASSEN SIE ES ABKUHLEN, BEVOR SIE TEILE ANBRINGEN ODER
ABNEHMEN. DAS GERAT MUSS CA. 30 MINUTEN ABKUHLEN,
UM SICHER GEHANDHABT ODER GEREINIGT WERDEN ZU
KONNEN. UM DAS GERAT VOM NETZ ZU TRENNEN, SCHALTEN
%:EHEESNAUS, BEVOR SIE DEN STECKER AUS DER STECKDOSE

6. WENN DAS NETZKABEL BESCHADIGT IST, MUSS ES DURCH DEN
HERSTELLER, SEINEN KUNDENDIENST ODER AHNLICH
QUALIFIZIERTE PERSONEN ERSETZT WERDEN, UM
GEFAHRDUNGEN ZU VERMEIDEN.

7. DIE VERWENDUNG VON ZUBEHOR UND ZUSATZGERATEN, DIE

w o
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NICHT VOM GERATEHERSTELLER EMPFOHLEN WERDEN, KANN
ZU VERLETZUNGEN FUHREN.

8. VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT IM FREIEN.

9. ACHTEN SIE DARAUF, DASS DAS NETZKABEL NICHT UBER DIE
TISCH- ODER THEKENKANTE HANGT ODER MIT HEIBEN
OBERFLACHEN IN BERUHRUNG KOMMT.

10.STELLEN SIE DAS GERAT NICHT AUF ODER IN DIE NAHE EINES
HEIBEN GAS- ODER ELEKTROBRENNERS ODER IN EINEN
BEHEIZTEN OFEN.

11.BEIM BEWEGEN EINES GERATS, DAS HEIBE LEBENSMITTEL
ENTHALT, IST AUBERSTE VORSICHT GEBOTEN.

12.VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT FUR ANDERE ALS DIE
VORGESEHENEN ZWECKE.

13.DIESES GERAT KANN VON KINDERN AB 8 JAHREN UND
DARUBER SOWIE VON PERSONEN MIT VERRINGERTEN
PHYSISCHEN, SENSORISCHEN ODER MENTALEN FAHIGKEITEN
ODER MANGEL AN ERFAHRUNG UND WISSEN BENUTZT
WERDEN, WENN SIE BEAUFSICHTIGT WERDEN, DIE DAMIT
VERBUNDENEN GEFAHREN VERSTEHEN UND BEZUGLICH DES
SICHEREN GEBRAUCHS UNTERWIESEN WURDEN. KINDER
DURFEN NICHT MIT DEM GERAT SPIELEN. KINDER DURFEN
KEINE REINIGUNGS- ODER WARTUNGSARBEITEN AM GERAT
DURCHFUHREN, WENN SIE NICHT AUSREICHEND
BEAUFSICHTIGT WERDEN.

14.BEWAHREN SIE DAS GERAT UND DAS KABEL AUBERHALB DER
REICHWEITE VON KINDERN UNTER ACHT JAHREN AUF.

15.DAS GERAT IST NICHT FUR DEN BETRIEB MIT EINER EXTERNEN
ZEITSCHALTUHR ODER EINEM SEPARATEN
FERNBEDIENUNGSSYSTEM VORGESEHEN.

16.LEGEN SIE DIE ZU FRITTIERENDEN ZUTATEN IMMER IN DEN KORB
UND VERHINDERN SIE, DASS DIESER MIT DEN HEIZELEMENTEN
IN BERUHRUNG KOMMT. ) )

17.DECKEN SIE DIE LUFTEIN- UND -AUSLASSE NICHT AB, WAHREND
DAS GERAT IN BETRIEBIST.

18.FULLEN SIE NICHT ZU VIEL OL IN DEN KORB, DA DIES ZU EINER
BRANDGEFAHR FUHREN KANN. o

19.BERUHREN SIE NIEMALS DAS INNERE DES GERATS, WAHREND
ES IN BETRIEBIST.

20.VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT, WENN DER STECKER, DAS
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NETZKABEL ODER ANDERE TEILE BESCHADIGT SIND. DAS
HAUPTNETZKABEL SOLLTE NICHT VON EINER PERSON
BEFESTIGT ODER AUSGETAUSCHT WERDEN, DIE NICHT ZUR
DURCHFUHRUNG SOLCHER VERFAHREN BEFUGT IST.

21.SCHLIEBEN SIE DAS GERAT NICHT MIT NASSEN HANDEN AN
g%l\l?D%ﬁDIENEN SIE DAS BEDIENFELD NICHT MIT NASSEN

22.STELLEN SIE DAS GERAT NJCHT AN EINE WAND ODER IN
KONTAKT MIT ANDEREN GERATEN. LASSEN SIE MINDESTENS 10
SII\EAS FGREE%lSJM UBER UND AN DER RUCKSEITE UND DEN SEITEN

23.LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT, WENN ES IN
BETRIEB IST.

24.BEIM HEIBLUFTFRITIEREN WIRD HEIBER DAMPF DURCH DIE
LUFTAUSLASSE FREIGESETZT. HALTEN SIE IHRE HANDE UND IHR
GESICHT IN EINEM SICHEREN ABSTAND ZUM DAMPF UND ZU
DEN AUSLASSEN. ACHTEN SIE AUCH AUF HEIBEN DAMPF UND
LUFT, WENN SIE DEN KORB AUS DEM GERAT NEHMEN. ALLE
ZUGANGLICHEN OBERFLACHEN KONNEN WAHREND DES
GEBRAUCHS HEI WERDEN. )

25.ZIEHEN SIE SOFORT DEN NETZSTECKER, WENN DAS GERAT
BEGINNT, DUNKLEN RAUCH ABZUGEBEN. WARTEN SIE, BIS ES
ﬁtEjllfll_I\bIOERT ZU RAUCHEN, BEVOR SIE DEN KORB AUS DEM GERAT

26.WENN DAS GERAT UNSACHGEMAR ODER FUR GEWERBLICHE
ODER HALBGEWERBLICHE ZWECKE ODER NICHT
ENTSPRECHEND DIESER ANLEITUNG VERWENDET WIRD,
ERLISCHT DIE GARANTIE, UND DER HERSTELLER KANN JEDE
HAFTUNG FUR ENTSTANDENE SCHADEN ABLEHNEN.

27.DIESES GERAT IST FUR DEN EINSATZ IM HAUSHALT UND
AHNLICHE ANWENDUNGEN VORGESEHEN, WIE Z. B.:

« PERSONALKUCHENBEREICHE IN GESCHAFTEN, BUROS UND
ANDEREN ARBEITSUMGEBUNGEN,;

« BAUERNHAUSER;

« VON KUNDEN IN HOTELS, MOTELS UND ANDEREN
WOHNUNGSAHNLICHEN UMGEBUNGEN;

« BED-AND-BREAKFAST-AHNLICHE UMGEBUNGEN.
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TECHNISCHE DATEN

Modell-Nr. 300010H3H
Spannungsversorgung 220-240 V ~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme 1600 W
Abmessungen L265*B350*H317 mm
Korb Kapazitat 4L

Anderungen der technischen Daten und des Designs ohne Vorankiindigung vorbehalten.

PRODUKTUBERSICHT

1. Hauptgerat
2. Frittierkorb
3. Bedienfeld
4. Handgriff
5. Gittertrager

J
e £ a ON/OFF-Taste: zum Starten oder
| 9 | Stoppen des Betriebs
| p | Temp./Zeit-Taste: Zeit und Temperatur
= =1 | umschalten
@ [BEEH| |2
| i [ - \ c Lichtanzeige:  driicken, um das
)| ¢ cwey 5 B \‘ Innenlicht ein-/auszuschalten
| ROAST WEGETABLE |
= = s L= | | g | 7 programmierte Mends (siehe Tabelle
L2 9 ﬂr | @] unten fiir Meniidetails)
\\\, CHICKEN PREHEAT ONJOFF LIGHT CAKE ///
| e 1
ab ¢ Taste Verringern
f | Taste Erhéhen
d .
g | Anzeige
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BETRIEBSANLEITUNG

1. Stellen Sie das Gerét auf eine ebene Flache. Legen Sie den Gitterrost in den Fritteusen-Korb.

2. Geben Sie die Zutaten in den Korb und positionieren Sie den Korb richtig.

Tipp: Bei Bedarf konnen Sie das Gerat vor dem Einlegen der Speisen mit der Funktion PREHEAT
vorheizen.

(1)Wahlen Sie die Funktion PREHEAT und drehen Sie auf die gewlinschte Temperatur (180-200
°Q).

(2)Das Display zeigt ,PRE “ an.

(3)Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, zeigt das Display kurz ,ADD " und dann ,OFF " an.

(4)Legen Sie die Lebensmittel in den Frittierkorb.

3. SchlieBen Sie die Spannungsversorgung an. Alle Anzeigen leuchten kurz auf, das Gerat geht in
den Standby-Modus und auf dem Display wird ,OFF " angezeigt.

4. Wahlen Sie die gewiinschte Funktion, und die entsprechende Kontrollleuchte leuchtet auf. Das
Display zeigt die Standardtemperatur an, die durch Driicken der Erhdhungs-/Verringerungstaste
eingestellt werden kann. Driicken Sie die Temp./Zeit-Taste, damit die Standardzeit auf dem Display
angezeigt wird, und driicken Sie dann die Erhdhungs-/Verringerungstaste, um sie wie gewlinscht
anzupassen. Driicken Sie bei laufendem Gerét die Temp./Uhrzeit-Taste, um die Zeit und Temperatur
weiter einzustellen.

Meniis Voreinstellung Temp. & Zeitbereich Zeitbereich wahrend
Temp. & Zeit des Betriebs

DIY 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min
ROSTEN 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min
HUHNCHEN | 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min

180 °C (das
VORHEIZEN | Display zeigt,PRE | 180-200 °C / Nicht 180-200 °C / Nicht

fiir 3s) / Zeit einstellbar einstellbar

einstellen
POMMES Temperatur icht ei 30 min | Nicht einstellbar / 1-30
FRITES cinstellen / 20 min Nicht einstellbar / 5-30 min i
GEMUSE 150°C/8 min 120-180°C/5-20 min 120-180°C/1-20 min
KUCHEN 160°C/30 min 120-200°C/15-30 min 120-200°C/1-30 min

Hinweis: Die Temperatur kann in 5 °C-Schritten erhéht oder verringert werden, und die Zeit
kann entweder um 1 min (kurzes Driicken) oder 3 min (langes Driicken) erhéht oder verringert
werden.

5. Driicken Sie die Taste ON/OFF, um den Betrieb zu starten. Im Display werden abwechselnd die
eingestellte Zeit (fur 7 Sekunden) und die Temperatur (fir 3 Sekunden) angezeigt. Durch das
Sichtfenster kénnen Sie den Fortschritt der Speisen kontrollieren. Das Fenster kann beschlagen,
dies ist jedoch normal und der Dampf verschwindet bald wieder. Alternativ kdnnen Sie die
Kontrolle auch durch Herausziehen des Korbes vornehmen.
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Tipps:

« Ziehen Sie den Korb heraus, um das Gargut bei Bedarf zu schiitteln; der Zeitcountdown wird
angehalten. Schieben Sie den Korb am Griff zurlick in die Fritteuse und der Zeitcountdown
beginnt erneut.

» Wenn Sie den Korb wahrend des Garens herausziehen, wird der Betrieb unterbrochen. Driicken
Sie die Taste ON/OFF, um den Betrieb zu stoppen.

6. Wenn das Programm beendet ist, gibt das Gerdt einen Signalton aus und geht in den
Standby-Modus.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkdhlen, bevor Sie es reinigen.

Tipp: Nehmen Sie den Korb aus dem Gerét, damit die HeiBluftfritteuse
schneller abkihlt.

3. Reinigen Sie den Korb mit heiBem Wasser, Spiilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

5. Verwenden Sie Entfettungsfliissigkeit, um restliche Verschmutzungen
zu entfernen. 1
Tipp: Wenn Schmutz am Boden des Korbs festsitzt, flllen Sie ihn mit —
heiBem Wasser mit etwas Spulmittel darin.

6. Das Gummizubehdr am Gitterrost kann zur Reinigung abgenommen
werden.

LAGERUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerédt vor der Lagerung vollstandig abkihlen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind. Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an
einem trockenen Ort.

2. Stellen Sie wahrend der Lagerung keine schweren Gegenstande auf die HeiBluftfritteuse, da diese
dadurch beschadigt werden kann.

ABGABE

Als verantwortungsbewusster Einzelhandler kiimmern wir uns um die Umwelt.

Daher bitten wir Sie dringend, die korrekten Entsorgungsverfahren fiir das Gerat und
seine Verpackungsmaterialien zu befolgen. Dies tragt dazu bei, die natlrlichen
Ressourcen zu schonen und sicherzustellen, dass diese Artikel auf eine Weise recycelt
werden, die Gesundheit und Umwelt schiitzt.

Sie miissen das Gerat und seine Veerpackung entsprechend den &rtlichen Gesetzen und
Vorschriften entsorgen.

—— Da dieses Gerat elektronische Bauteile enthalt, miissen sowohl die Fritteuse als auch das

Zubehor am Ende der Lebensdauer des Geréts getrennt vom Hausmdill entsorgt werden.
Wenden Sie sich an lhre ortliche Behorde, um sich Uber lhre Entsorgungs- und

Recyclingmdglichkeiten zu informieren.

Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen Recyclingstelle. Einige Sammelstellen nehmen die
Gerate kostenlos an.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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BELANGRUJKE

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd
fundamentele veiligheidsmaatregelen worden genomen,
waaronder:

1.

W N

LEES ALLE INSTRUCTIES. CONTROLEER OF HET VOLTAGE
AANGEGEVEN OP HET APPARAAT OVEREENKOMT MET DE
PLAATSELIJKE NETSPANNING.

RAAK GEEN WARME OPPERVLAKKEN AAN.

OM ELEKTRISCHE SCHOKKEN TE VOORKOMEN, MAG U HET
SNOER, DE STEKKER OF ENIGE BEHUIZING MET ELEKTRISCHE
COMPONENTEN OF VERWARMINGSELEMENTEN NIET IN WATER
ONDERDOMPELEN OF AFSPOELEN ONDER DE KRAAN.

WAARSCHUWING: DIT ELEKTRISCHE APPARAAT HEEFT EEN
VERWARMINGSFUNCTIE. ZOWEL FUNCTIONELE ALS
NIET-FUNCTIONELE OPPERVLAKKEN KUNNEN HOGE
TEMPERATUREN BEREIKEN. AANGEZIEN TEMPERATUREN DOOR
VERSCHILLENDE MENSEN VERSCHILLEND WORDEN
WAARGENOMEN, MOET DEZE APPARATUUR VOORZICHTIG
WORDEN GEBRUIKT. GEBRUIK HET HANDVAT EN/OF
HITTEBESCHERMENDE HANDSCHOENEN OM DE APPARATUUR
AAN TE RAKEN. DE OPPERVLAKKEN MOETEN VOLDOENDE
WORDEN AFGEKOELD VOORDAT ZE WORDEN AANGERAAKT.

5. HAAL DE STEKKER VAN HET APPARAAT UIT HET STOPCONTACT

ALS HET NIET IN GEBRUIK IS EN VOORDAT U

HET SCHOONMAAKT. LAAT HET AFKOELEN VOORDAT U
ONDERDELEN BEVESTIGT OF VERWIDERT. HET APPARAAT HEEFT
ONGEVEER 30 MINUTEN NODIG OM AF TE KOELEN OM VEILIG
TE KUNNEN WORDEN GEHANTEERD OF GEREINIGD. OM HET
APPARAAT LOS TE KOPPELEN, SCHAKELT U HET APPARAAT UIT
EN HAALT U VERVOLGENS DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT.
ALS HET NETSNOER BESCHADIGD IS, MOET HET WORDEN
VERVANGEN DOOR DE FABRIKANT, ZIJN SERVICEAGENT OF EEN
VERGELIJKBARE GEKWALIFICEERDE PERSOON OM GEVAAR TE
VOORKOMEN.

HET GEBRUIK VAN ACCESSOIRES EN HULPSTUKKEN DIE NIET
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DOOR DE FABRIKANT VAN HET APPARAAT WORDEN
AANBEVOLEN, KAN LETSEL VEROORZAKEN.

8. GEBRUIK HET APPARAAT NIET BUITENSHUIS.

9. LAAT HET SNOER NIET OVER DE RAND VAN DE TAFEL OF
AANRECHT HANGEN OF IN AANRAKING KOMEN MET HETE
OPPERVLAKKEN.

10.PLAATS HET APPARAAT NIET OP OF IN DE BUURT VAN EEN HETE
GAS- OF ELEKTRISCHE BRANDER OF EEN HETE OVEN.

11.Bl1J HET VERPLAATSEN VAN EEN APPARAAT DAT HETE
LEVENSMIDDELEN BEVAT, MOET UITERSTE VOORZICHTIGHEID
WORDEN BETRACHT.

12.GEBRUIK HET APPARAAT ALLEEN VOOR HET BEOOGDE DOEL.
13.DIT APPARAAT KAN WORDEN GEBRUIKT DOOR KINDEREN

VAN ACHT JAAR EN OUDER EN PERSONEN MET VERMINDERDE
FYSIEKE, SENSORISCHE OF MENTALE VERMOGENS OF GEBREK
AAN ERVARING EN KENNIS, MITS ZE ONDER TOEZICHT STAAN,
DE GEVAREN BEGRIJPEN EN INSTRUCTIES HEBBEN GEKREGEN
OVER HOE ZE HET VEILIG KUNNEN GEBRUIKEN. KINDEREN
MOGEN NIET MET HET APPARAAT SPELEN. KINDEREN MOGEN
HET APPARAAT NIET REINIGEN OF ONDERHOUDEN, TENZIJ ZE
ONDER VOLDOENDE TOEZICHT STAAN.

14.HOUD HET APPARAAT EN HET SNOER BUITEN BEREIK VAN
KINDEREN JONGER DAN 8 JAAR.

15.GEBRUIK HET APPARAAT NIET MET EEN EXTERNE TIMER OF EEN
AFZONDERLIJK AFSTANDSBEDIENINGSSYSTEEM.

16.PLAATS DE TE FRITUREN INGREDIENTEN ALTID IN DE MAND EN
VOORKOM DAT DEZE IN CONTACT KOMEN MET DE
VERWARMINGSELEMENTEN.

17.DEK DE LUCHTINLATEN EN -UITLATEN NIET AF TERWIJL HET
APPARAAT IN WERKING IS.

18.PLAATS NIET TE VEEL OLIE IN DE MAND, DIT KAN BRANDGEVAAR
OPLEVEREN.

19.RAAK NOOIT DE BINNENKANT VAN HET APPARAAT AAN
TERWIL HET IN WERKING IS.

20.GEBRUIK HET APPARAAT NIET ALS DE STEKKER, HET NETSNOER
OF ANDERE ONDERDELEN BESCHADIGD ZIJN. DE
HOOFDSTROOMKABEL MAG NIET WORDEN BEVESTIGD OF
VERVANGEN DOOR EEN PERSOON DIE NIET BEVOEGD IS OM
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DERGELIJKE PROCEDURES UIT TE VOEREN.

21.SLUIT HET APPARAAT NIET AAN OF BEDIEN HET
BEDIENINGSPANEEL NIET MET NATTE HANDEN.

22.PLAATS HET APPARAAT NIET TEGEN EEN MUUR OF TEGEN
ANDERE APPARATEN. LAAT MINSTENS 10 CM VRIJE RUIMTE AAN
DE ACHTERKANT EN ZIJKANTEN EN BOVEN HET APPARAAT.

23.LAAT HET APPARAAT NIET ONBEHEERD ACHTER WANNEER HET
IN WERKING IS.

24.TIJDENS HET HETELUCHTFRITUREN KOMT HETE STOOM VRUJ VIA
DE LUCHTUITLATEN. HOUD UW HANDEN EN GEZICHT OP
VEILIGE AFSTAND VAN DE STOOM EN LUCHTUITLATEN. PAS OOK
OP VOOR HETE STOOM EN LUCHT WANNEER U DE MAND UIT
HET APPARAAT HAALT. NABIJE OPPERVLAKKEN KUNNEN
TIJDENS GEBRUIK HEET WORDEN.

25.TREK ONMIDDELLIK DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT ALS
HET APPARAAT DONKERE ROOK BEGINT AF TE GEVEN. WACHT
TOT ER GEEN ROOK MEER IS VOORDAT U DE MAND UIT HET
APPARAAT HAALT.

26.ALS HET APPARAAT ONJUIST WORDT GEBRUIKT OF VOOR
COMMERCIELE OF SEMI-COMMERCIELE DOELEINDEN, OF NIET
WORDT GEBRUIKT VOLGENS DE DEZE INSTRUCTIES, WORDT DE
GARANTIE ONGELDIG EN KAN DE FABRIKANT ELKE
AANSPRAKELIJKHEID VOOR VEROORZAAKTE SCHADE
WEIGEREN.

27.DIT APPARAAT IS BEDOELD VOOR GEBRUIK IN
HUISHOUDELIJKE EN SOORTGELIJKE TOEPASSINGEN ZOALS:

PERSONEELKEUKENS IN WINKELS KANTOREN EN ANDERE
WERKOMGEVINGEN,;

BOERDERIJWONINGEN;

DOOR KLANTEN IN HOTELS, MOTELS, EN ANDERE RESIDENTIELE
OMGEVINGEN;

B&B-OMGEVINGEN.
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TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model No. 300010H3H
Stroomvoorziening 220-240V ~ 50-60Hz
Stroomverbruik 1600W

Afmetingen L265*B350*H317mm
Mand Capaciteit 4L

Specificaties en ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

PRODUCTOVERZICHT

1. Hoofdeenheid

2. Frituurmand

3. Bedieningspaneel
4. Handvat

5. Rooster

-
BELANGRIJKSTE FUNCTIES

AAN/UIT-knop: om de werking te

T 3 | starten of te stoppen

[ N b | Temp./Tijd-knop: om de tijd en
f (%) ﬂH m \ temperatuur om te schakelen

| » : ) |

L2 = c | Lichtindicator:  druk in  om de
&l ¢ (w ‘@ | kamerverlichting aan/uit te zetten

| ROAST vé‘t:ﬂi/mis | -
L= = — d 7 geprogrammeerde menu's (zie
J L°l (9] & | | onderstaande tabel voor menu-details)
\L - CHICKEN PREHEAT CAKE P /'

e | Verlaag-knop

f | Verhoog-knop

g | Display
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BEDIENINGSVOORSCHRIFTEN

1.
2.

Plaats het apparaat op een vlak oppervlak. Plaats het rooster in de heteluchtmand.
Stop de ingrediénten in de mand en doe de mand op de juiste manier in de hetluchtfriteuse.

Tip: Indien gewenst kunt u het apparaat voorverwarmen voordat u het voedsel erin legt door

gebruik te maken van de PREHEAT (VOORVERWARM)-functie.

(1)Selecteer de PREHEAT-functie en geef de gewenste temperatuur aan (180-200°C).
(2)Op het display staat “PRE" .
(3)Wanneer het voorverwarmen is voltooid, geeft het display kort “ADD (toevoegen)” weer en

vervolgens “OFF (uit)” .

(4)Stop het voedsel in de heteluchtmand.

3. Sluit het netsnoer aan. Alle indicatielampjes lichten even op, het apparaat gaat naar de
stand-bymodus en het display geeft "OFF" weer.

4. Selecteer de gewenste functie en het bijbehorende indicatielampje gaat branden. Het display
toont de standaard temperatuur, die kan worden aangepast door op de verhoog-/
verlaag-knop te drukken. Druk op de temp./tijd-knop om de standaardtijd op het display weer
te geven en druk vervolgens op de verhoog-/ verlaag-knop om naar wens in te stellen. Terwijl
het apparaat werkt, drukt u op de temp./tijd-knop om de tijd en temperatuur verder aan te
passen.

. Standaardtemp. .. . Tijdsbereik tijdens
Menu's & tijd Temp. & tijdsbereik de werking
DOE-HET-ZELF 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min
GEROOSTERD 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min
KIP 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min
180°C (het display 180-200°C /Niet
VOORVERWARMEN| geeft “PRE” weer | 180-200°C /Niet instelbaar
gedurende 3s) instelbaar
/Ingestelde tijd
FRIETEN Ingestelde niet instelbaar/5-30 min| niet instelbaar/1-30 min
temp/20 min
GROENTEN 150°C/8 min 120-180°C/5-20 min 120-180°C/1-20 min
CAKE 160°C/30 min 120-200°C/15-30 min 120-200°C/1-30 min

Opmerking: de temperatuur kan in stappen van 5°C omhoog of omlaag gaan en de tijd kan 1

5.

minuut (kort indrukken) of 3 minuten (lang indrukken) omhoog of omlaag gaan.

Druk op de AAN/UIT-knop om de werking te starten. Het display toont afwisselend de
ingestelde tijd (7 seconden) en temperatuur (3 seconden). Via het kijkvenster kunt u de
voortgang van het eten volgen. Het raam kan beslaan, maar dit is normaal en de stoom zal snel
verdwijnen. U kunt het kookproces ook controleren door de mand eruit te trekken.
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Tips:

» Trek de mand uit om het voedsel te schudden indien nodig; het aftellen van de tijd zal
pauzeren. Schuif de mand bij het handvat terug in de heteluchtfriteuse en het aftellen van
de tijd begint opnieuw.

e Als u de mand tijdens het koken uittrekt, wordt de werking onderbroken. Druk op de
AAN/UIT-knop om de werking te stoppen.

6. Wanneer het programma is afgelopen, laat het apparaat een pieptoon horen en gaat het in
de stand-bystand.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Reinig het apparaat na elk gebruik.

2. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat
u het schoonmaakt.

Tip: Haal de mand uit het apparaat om de heteluchtfriteuse sneller te laten
afkoelen.

3. Reinig de mand met warm water, afwasmiddel en een
niet-schurende spons.
4. \eeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

5. Gebruik een ontvettende vloeistof om eventueel achtergebleven wuil te
verwijderen.

Tip: Als er vuil op of de bodem van de mand zit, vul deze dan met heet water
met wat afwasmiddel erin.

6. De rubberen accessoires op het rooster kunnen worden verwijderd om ze
schoon te maken.

OPSLAG

1. Koppel het apparaat los en laat het volledig afkoelen voordat u het opbergt. Zorg ervoor dat
alle onderdelen schoon en droog zijn. Bewaar de hetelucht friteuse op een droge plaats.

2. Plaats tijdens de opslag geen zware voorwerpen op de heteluchtfriteuse, omdat deze deze kan
beschadigen.

AFVALVERWERKING

Als verantwoordelijke retailers geven we om het milieu.

Daarom verzoeken wij u om de juiste verwijderingsprocedure voor het apparaat en zijn
verpakkingsmaterialen te volgen. Dit helpt bij het behoud van natuurlijke hulpbronnen
en zorgt ervoor dat deze items worden gerecycled op een manier die de gezondheid en
het milieu beschermt.

U moet het apparaat en zijn verpakking weggooien in overeenstemming met de lokale

als de accessoires aan het einde van zijn levensduur gescheiden van huishoudelijk afval
worden verwijderd.

Neem contact op met uw lokale overheid voor meer informatie over afvalverwerking en
recyclagemogelijkheden.

Het apparaat moet naar uw plaatselijke recyclagecentrum worden gebracht. Sommige
verzamelpunten accepteren apparaten gratis.

wet- en regelgeving.
Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat, moeten zowel het apparaat
(]

GARANTIE: TWEE JAAR
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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANTES

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, des précautions de
séaurité basiques doivent toujours étre suivies, notamment

1.

w o

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS. VERIFIEZ QUE LA TENSION
INDIQUEE SUR L'APPAREIL CORRESPOND A LA TENSION
SECTEUR LOCALE.

NE TOUCHEZ AUCUNE SURFACE CHAUDE.

POUR EVITER TOUT RISQUE D* ELECTROCUTION, NE PLONGEZ
PAS LE CABLE, LA PRISE OU LE BOITIER CONTENANT LES
COMPOSANTS ELECTRIQUES ET LES ELEMENTS CHAUFFANTS
DANS L'EAU ET NE LES RINCEZ PAS SOUS UN ROBINET.

AVERTISSEMENT: CET APPAREIL ELECTRIQUE COMPREND UNE
FONCTION DE CHAUFFAGE. LES SURFACES FONCTIONNELLES ET
NON FONCTIONNELLES PEUVENT ATTEINDRE DES
TEMPERATURES ELEVEES. ETANT DONNE QUE LES
TEMPERATURES SONT PERCUES DIFFEREMMENT PAR
DIFFERENTES PERSONNES, CET EQUIPEMENT DOIT ETRE UTILISE
AVEC ATTENTION. UTILISEZ LA POIGNEE ET / OU UNE
PROTECTION CONTRE LA CHALEUR, COMME DES GANTS, POUR
TOUCHER L' APPAREIL. LES SURFACES DOIVENT AVOIR
%gBIgﬂéé\éMENT DE TEMPS POUR REFROIDIR AVANT D'ETRE

DEBRANCHEZ L'APPAREIL DE LA PRISE MURALE LORSQU'IL N'EST
PAS UTILISE ET AVANT DE LE NETTOYER. LAISSEZ-LE REFROIDIR
AVANT DE FIXER

OU DE DETACHER DES PIECES. L'APPAREIL A BESOIN D'ENVIRON
30 MINUTES POUR SE REFROIDIR AVANT D" ETRE MANIPULE OU
NETTOYE EN TOUTE SECURITE. POUR DECONNECTER L'’APPAREIL,
ETEIGNEZ-LE AVANT DE LE DEBRANCHER. ) X
SI'LE CABLE D'ALIMENTATION EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE
REMPLACE PAR LE FABRICANT, SON AGENT DE SERYICE OU DES
Eiﬁgg?NEs DE QUALIFICATION SIMILAIRE AFIN D'EVITER TOUT

L'UTILISATION D'ACCESSOIRES ET D'ELEMENTS NON
RECOMMANDES PAR LE FABRICANT DE L'APPAREIL PEUT
PROVOQUER DES BLESSURES.
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8. N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL A L'EXTERIEUR.

9. NE LAISSEZ PAS LE CABLE D'ALIMENTATION PENDRE DU BORD
D'UNE TABLE OU D'UN PLAN DE TRAVAIL OU ENTRER EN
CONTACT AVEC DES SURFACES CHAUDES.

10.NE PLACEZ PAS L'APPAREIL SUR OU A PROXIMITE D'UN BRULEUR
A GAZ OU ELECTRIQUE CHAUD OU DANS UN FOUR CHAUFFE.

11.FAITES PREUVE D’ UNE EXTREME PRUDENCE LORS DU
([Z)IEIKIUA[\)%EMENT D'UN APPAREIL CONTENANT DES ALIMENTS

12.N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL AUTREMENT QUE POUR L'USAGE
POUR LEQUEL IL A ETE CONCU.

13.CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS AGES DE
HUIT ANS ET PLUS ET DES PERSONNES AYANT DES CAPACITES
PHYSIQUES, ,
SENSQRIELLES OU MENTALES REDUITES OU UN MANQUE
D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES S'ILS SONT SURVEILLES,
COMPRENNENT LES RISQUES ENCOURUS ET ONT RECU DES
INSTRUCTIONS SUR LA FACON DE L'UTILISER EN TOUTE
SECURITE. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC
L'APPAREIL. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS NETTOYER Ni
EFFECTUER DE MAINTENANCE A MOINS QU'ILS NE SOIENT
CORRECTEMENT SURVEILLES. ,

14 MAINTENEZ L'APPAREIL ET SON CABLE HORS DE PORTEE DES
ENFANTS DE MOINS DE HUIT ANS.

15.'APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR FONCTIONNER AU MOYEN
D'UNE MINUTERIE EXTERNE OU D'UN SYSTEME DE
TELECOMMANDE SEPARE. \

16.PLACEZ TOUJOURS LES INGREDIENTS A FRIRE DANS LE PANIER
ET EVITEZ QUE CELUI-CI N'ENTRE EN CONTACT AVEC LES
ELEMENTS CHAUFFANTS.

17.NE COUVREZ PAS LES ENTREES ET SORTIES D'AIR PENDANT LE
FONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL.

18.NE METTEZ PAS TROP D'HUILE DANS LE PANIER, CAR CELA PEUT
ENTRAINER UN RISQUE D'INCENDIE.

19.NE TOUCHEZ JAMAIS L'INTERIEUR DE L'APPAREIL LORSQU'IL EST
EN FONCTIONNEMENT. )

20.N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL SI LA PRISE, LE CABLE
D'ALIMENTATION OU D'AUTRES PIECES SONT ENDOMMAGEES.
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LE CABLE D'ALIMENTATION PRINCIPAL NE DOIT PAS ETRE FIXE
OU REMPLACE PAR UNE PERSONNE NON AUTORISEE A
EFFECTUER DE TELLES PROCEDURES.

21.NE BRANCHEZ PAS L'APPAREIL ET N'UTILISEZ PAS LE PANNEAU
DE COMMANDE AVEC LES MAINS MOUILLEES.

22.NE PLACEZ PAS L'APPAREIL CONTRE UN MUR OU EN CONTACT
AVEC D'AUTRES APPAREILS, LAISSER AU MOINS 10 CM D'ESPACE
LIBRE AU-DESSUS, A L'ARRIERE ET SUR LES COTES DE L'APPAREIL.

23.NE LAISSEZ PAS L'APPAREIL SANS SURVEILLANCE LORSQU'IL EST
EN MARCHE.

24.PENDANT LA FRITURE A L'AIR CHAUD, DE LA VAPEUR CHAUDE
EST LIBEREE PAR LES SORTIES D’AIR. MAINTENEZ VOS MAINS ET
VOTRE VISAGE A UNE DISTANCE SECURITAIRE DE LA VAPEUR ET
DES SORTIES. FAITES EGALEMENT ATTENTION A LA VAPEUR ET A
L'AIR CHAUDS LORSQUE VOUS RETIREZ LE PANIER DE
L'APPAREIL. TOUTES LES SURFACES ACCESSIBLES PEUVENT
DEVENIR CHAUDES PENDANT L'UTILISATION. .

25.DEBRANCHEZ IMMEDIATEMENT L'APPAREIL S'IL COMMENCE A
EMETTRE DE LA FUMEE NOIRE. ATTENDEZ QU'IL CESSE DE
FUMER AVANT DE RETIRER LE PANIER DE L'APPAREIL. .

26.S| L'APPAREIL EST UTILISE DE MANIERE INCORRECTE OU A DES
FINS COMMERCIALES OU SEMI-COMMERCIALES, OU S'IL N'EST
PAS UTILISE CONFORMEMENT A CES INSTRUCTIONS, LA
GARANTIE SERA INVALJDEE ET LE FABRICANT POURRA REFUSER
TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES CAUSES.

27.CET APPAREIL EST DESTINE A ETRE UTILISE A DES
FINS DOMESTIQUES OU SIMILAIRES, TELLES QUE:

« LES CUISINES DU PERSONNEL DANS LES MAGASINS, BUREAUX
ET AUTRES ENVIRONNEMENTS DE TRAVAIL;

« PAR DES CLIENTS D" HOTELS, MOTELS ET AUTRES
ENVIRONNEMENTS DE TYPES RESIDENTIELS.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele n® 300010H3H
Alimentation 220-240V ~ 50-60Hz
Consommation 1600W

Dimensions 265*350*317mm (L*I*h)
Capacité du panier 4L

Les caractéristiques et la conception sont sujettes a modification sans préavis.

SCHEMA DE L' APPAREIL

1. Unité principale

2. Panier a friture

3. Panneau de contréle
4. Poignée

5. Grille

Bouton ON / OFF: pour démarrer ou

a .
stopper le fonctionnement

: | p | Bouton Temp./Temps: pour changer
| S (@) \ la durée de cuisson et la température
| ‘\)’),/ =) |

o S ¢ | Indicateur lumineux: appuyez pour
{ =N (=) | /e . "z .

I & @/ | allumer / éteindre I'éclairage

| ROAST VEGETABLE ‘w‘ - - -
= = = | d 7 menus préprogrammés (voir le
) &) | tableau ci-dessous pour le détail)

- CHICKEN PREHEAT CAKE /

e | Bouton de diminution

f | Bouton d'augmentation

g | Affichage
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FONCTIONNEMENT

1.Placez I'appareil sur une surface plane. Placez la grille dans le panier a friture.

2.Placez les ingrédients dans le panier et positionnez le panier correctement.

Conseil: si nécessaire, vous pouvez préchauffer I'appareil avant d'y mettre les aliments en
utilisant la fonction PRECHAUFFER.

(1)Sélectionnez la fonction PREHEAT et réglez la température souhaitée (180-200 °C).

(2)L'écran affiche «PRE».

(3)Lorsque le préchauffage est terminé, I'écran affiche brievement «ADD» puis «OFF».

(4)Placez les aliments dans le panier a friture.

3.Branchez l'alimentation électrique. Tous les voyants s'allumeront brievement, I'appareil
passera en mode veille et I'écran affichera «OFF».

4.Sélectionnez la fonction souhaitée et le voyant correspondant s'allumera. L'écran affiche la
température par défaut, qui peut étre ajustée en appuyant sur le bouton d'augmentation /
diminution. Appuyez sur le bouton temp./time pour que le temps par défaut soit affichée
a I'écran, puis appuyez sur le bouton d'augmentation / diminution pour le régler comme
vous le souhaitez. Pendant que |'appareil est en marche, appuyez sur le bouton temp./time
pour ajuster davantage I'heure et la température.

Menus Température et | Intervalle de température | Plage de temps pendant
temps par défaut et de temps le fonctionnement
Personnalisé 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min
GRILLADE 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min
POULET 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min
180°C (I'écran 180-200°C / Non 180-200°C / Non
PRECHAUFFAGE| affiche «PRE» réglable réglable
pendant 3's) /
Régler le temps
FRITES Réglage temp./ | Non réglable /5-30 min | Non réglable / 1-30 min
20 min
LEGUMES 150°C/8 min 120-180°C/5-20 min 120-180°C/1-20 min
GATEAUX 160°C/30 min 120-200°C/15-30 min 120-200°C/1-30 min

Remarque: la température peut augmenter ou diminuer par incréments de 5°C, et le temps
peut augmenter ou diminuer de 1 min (appui court) ou 3 min (appui long).

5. Appuyez sur le bouton ON / OFF pour démarrer le fonctionnement. L'écran affichera
alternativement le temps réglé (pendant 7 secondes) et la température (pendant 3 secondes).
La fenétre de visualisation vous permet de vérifier la progression de la cuisson. La fenétre peut
s'embuer, ceci est normal, la vapeur disparaitra bientot. Vous pouvez également vérifier la
cuisson en retirant le panier.
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Conseils:

« Retirez le panier pour remuer les aliments si nécessaire, le compte a rebours se mettra en
pause. Faites glisser le panier a nouveau dans la friteuse par la poignée et le compte a
rebours redémarrera.

 Le fait de retirer le panier pendant la cuisson mettra le fonctionnement en pause. Appuyez
sur le bouton ON / OFF pour arréter le fonctionnement.

6. Lorsque le programme est terminé, I'appareil émet un bip et passe en mode veille.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation.

2. Débranchez I' appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

Conseil: retirez le panier de I'appareil pour aider la friteuse a refroidir
plus rapidement.

3. Nettoyez le panier avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

4. Essuyez |'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

5. Utilisez un liquide dégraissant pour éliminer toute saleté restante.

Conseil: si de la saleté est collée au fond du panier, remplissez-le d'eau
chaude contenant un peu de liquide vaisselle.

6. Les accessoires en caoutchouc sur le support de la grille peuvent étre
détachés pour le nettoyage.

STOCKAGE

1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir completement avant de le ranger. Assurez-vous que
toutes les piéces sont propres et séches. Stockez la friteuse a air dans un endroit sec.
2. Ne placez pas d'objets lourds sur la friteuse pendant son stockage, cela pourrait I'endommager.

RECYCLAGE

En tant que détaillant responsable, nous nous soucions de I'environnement.

A ce titre, nous vous invitons a suivre les procédures d'élimination correctes de l'appareil
et de ses matériaux d'emballage. Cela aidera a conserver les ressources naturelles et a
garantir que ces articles sont recyclés d'une maniére qui protége la santé et
I'environnement.

Vous devez vous débarrasser de I'appareil et de son emballage conformément aux lois et

réglementations locales.
Comme cet appareil contient des composants électroniques, la friteuse et ses accessoires
doivent étre jetés séparément des ordures ménageres lorsque I'appareil atteint sa fin de
— vie.
Contactez votre autorité locale pour en savoir plus sur vos options d'élimination et de
recyclage.
L'appareil doit étre amené a votre centre de recyclage local. Certains points de collecte
acceptent les appareils gratuitement.

GARANTIE: DEUX ANS
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IMPORTANTES INSTRUCOES

DE SEGURANCA

Ao usar aparelhos elétricos, as precaugoes basicas de seguranca
devem sempre ser seguidas, induindo:

w o

. LEIA TODAS AS INSTRUCOES. VERIFIQUE SE A VOLTAGEM

INDICADA NO APARELHO ESTA DE ACORDO COM A VOLTAGEM
DA REDE LOCAL.

NAO TOQUE EM NENHUMA SUPERFICIE QUENTE.

PARA EVITAR CHOQUE ELETRICO, NAO MERGULHE O CABO,
PLUGUE OU QUALQUER CAIXA QUE CONTENHA
COMPONENTES ELETRICOS OU ELEMENTOS DE AQUECIMENTO
EM AGUA, NEM ENXAGUE-OS COM AGUA DA TORNEIRA.

4. AVISO: ESTE APARELHO ELETRICO INCLUI UMA FUNCAO DE

©

AQUECIMENTO. AMBAS AS SUPERFICIES FUNCIONAIS E NAO
FUNCIONAIS PODEM ATINGIR ALTAS TEMPERATURAS. COMO AS
TEMPERATURAS SAO PERCEBIDAS DE MANEIRAS DIFERENTES
POR PESSOAS DIFERENTES, ESTE EQUIPAMENTQ DEVE SER
USADO COM CUIDADO. USE A ALCA E / OU PROTECAO CONTRA
O CALOR, COMO LUVAS, PARA TOCAR O EQUIPAMENTO. AS
SUPERFICIES DEVEM TER TEMPO SUFICIENTE PARA ARREFECER
ANTES DE SEREM TOCADAS. )

DESLIGUE O APARELHO DA TOMADA QUANDO NAO ESTIVER EM
USO E ANTES DE LIMPA-LO.

DEIXE ARREFECER ANTES DE PRENDER OU REMOVER PECAS. O
APARELHO PRECISA DE APROXIMADAMENTE 30 MINUTOS PARA
ARREFECER E SER MANUSEADO OU LIMPO COM SEGURANCA.
PARA DESCONECTAR O APARELHO, DESLIGUE-O ANTES DE
REMOVER O PLUGUE DA TOMADA.

SE O CABQ DE ALIMENTACAO ESTIVER DANIFICADO, DEVE SER
SUBSTITUIDO PELO FABRICANTE, SEU AGENTE DE SERVICO OU
PESSOAL QUALIFICADO PARA EVITAR PERIGOS.

O USO DE ACESSORIOS E ACESSORIOS NAO RECOMENDADOS
PELO FABRICANTE DO APARELHO PODE CAUSAR FERIMENTOS.
NAO USE O APARELHO AO AR LIVRE.

NAO PERMITA QUE O CABO DE ALIMENTACAO
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FIQUEPENDURADO NA BORDA DE UMA MESA OU BALCAO OU
ENTRE EM CONTATO COM SUPERFICIES QUENTES.

10.NAO COLOQUE O APARELHO SOBRE OU PERTO DE UM
QUEIMADOR QUENTE A GAS OU ELETRICO, OU DENTRO DE UM
FORNO AQUECIDO.

11.DEVE-SE TER EXTREMO CUIDADO AO MOVER UM APARELHO
QUE CONTENHA ALIMENTOS QUENTES.

12.NAO USE O APARELHO SENAO PARA O USO A QUE SE DESTINA.

13.ESTE APARELHO PODE SER USADO POR CRIANCAS A PARTIR DE
OITO ANOS E PESSOAS COM CAPACIDADES
FISICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS REDUZIDAS OU COM FALTA
DE EXPERIENCIA E CONHECIMENTO, DESDE QUE SEJAM
SUPERVISIONADAS, COMPREENDAM OS PERIGOS ENYOLVIDOS
E TENHAM RECEBIDO INSTRUCOES SOBRE COMO USA-LO COM
SEGURANCA. AS CRIANCAS NAO DEVEM BRINCAR COM O
APARELHO. AS CRIANCAS NAO DEVEM LIMPAR OU FAZER
MANUTENCAO PELO USUARIO, A MENOS QUE SEJAM
DEVIDAMENTE SUPERVISIONADAS.

14.MANTENHA O APARELHO E O CABO FORA DO ALCANCE DE
CRIANCAS MENORES DE OITO ANOS.

15.0 APARELHO NAO SE DESTINA A SER OPERADO POR MEIO DE
UM TEMPORIZADOR EXTERNO OU SISTEMA DE CONTROLE
REMOTO SEPARADO.

16.COLOQUE SEMPRE OS INGREDIENTES A FRITAR NO CESTO E
EVITE QUE ENTRE EM CONTACTO COM OS ELEMENTOS DE
AQUECIMENTO. )

17.NAO CUBRA AS ENTRADAS E SAIDAS DE AR ENQUANTO O
APARELHO ESTIVER EM FUNCIONAMENTO.

18.NAO COLOQUE MUITO OLEO NO CESTO, POIS PODE CAUSAR
RISCO DE INCENDIO.

19.NUNCA TOQUE NO INTERIOR DO APARELHO DURANTE O SEU
FUNCIONAMENTO.

20.NAO UTILIZE O APARELHO SE HOUVER DANOS NA FICHA, CABO
DE ALIMENTACAO OU OUTRAS PECAS. O CABO DE
ALIMENTACAO PRINCIPAL NAO DEVE SER FIXADO OU
SUBSTITUIDO POR QUALQUER
PESSOA NAO AUTORIZADA A REALIZAR TAIS PROCEDIMENTOS.

21.NAO CONECTE O APARELHO OU OPERE O PAINEL DE CONTROLE
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COM AS MAQOS MOLHADAS.

22.NAO COLOQUE O APARELHO CONTRA A PAREDE OU EM
CONTATO COM OUTROS APARELHOS, DEIXE PELO MENQOS 10
CM DE ECS)PA(;O LIVRE ACIMA E ATRAS E NAS LATERAIS DO
APARELHO.

23.NAO DEIXE O APARELHO SEM VIGILANCIA DURANTE O
FUNCIONAMENTO.

24.DURANTE A FRITURA COM AR QUENTE, O VAPOR QUENTE E
LIBERADO PELAS SAIDAS DE AR. MANTENHA AS MAQOS E O
ROSTO A UMA DISTANCIA SEGURA DO VAPOR E DAS SAIDAS.
ALEM DISSO, TENHA CUIDADO COM O VAPOR QUENTE E O AR
QUANDO RETIRAR O CESTO DO APARELHO. TODAS AS
alélcP)ERFICIES ACESSIVEIS PODEM FICAR QUENTES DURANTE O

25 DESLIGUE IMEDIATAMENTE O APARELHO SE ELE COMECAR A
EMITIR FUMO ESCURA. ESPERE QUE PARE DE FUMAR ANTES DE
RETIRAR O CESTO DO APARELHO),

26.SE O APARELHO FOR UTILIZADO INDEVIDAMENTE OU PARA FINS
COMERCIAIS OU SEMI-COMERCIAIS, OU NAO FOR UTILIZADO
DE ACORDO COM ESTAS INSTRUCOES, A GARANTIA SERA
ANULADA E O FABRICANTE PODE RECUSAR QUALQUER
RESPONSABILIDADE PELOS DANOS CAUSADOS. )

27.ESTE APARELHO DEVE SER USADO EM APLICACOES
DOMESTICAS E SEMELHANTES, COMO: ,

COZINHA PARA FUNCIONARIOS EM LOJAS, ESCRITORIOS E

OUTROS AMBIENTES DE TRABALHO;

QUINTAS; , ,

POR CLIENTES EM HOTEIS, MOTEIS E OUTROS AMBIENTES DE

TIPO RESIDENCIAL;

AMBIENTES DO TIPO POUSADA.
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ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo No. 300010H3H

Fonte de energia 220-240V ~ 50-60Hz
Consumo de energia 1600W

Dimensdes L265*W350*H317mm
Capacidade da cesta 4L

As especificagdes e design estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio.

RESUMO DO PRODUTO

1. Unidade principal
2. Cesta de fritar

3. Painel de controle
4. Alca

5. Grelha

o £ a Botdo LIGAR / DESLIGAR: para iniciar
9 ou parar a operagdo
| p |Botéo Temp./Hora: para mudar o
N — IR tempo e a temperatura
O R @] | i i
[ SR = ¢ | Indicador de luz: pressione para ligar /
el ¢ ey 3| @] | desligar a luz da camara
| RossT \ \ VEGETABLE ‘w‘
= =0 ol =l | g | 7 menus programados (consulte a
e ) B e tabela abaixo para detalhes do menu)
\\\ CHICKEN PREHEAT ONJOFF LIGHT CAKE ///‘
' ! ! ' e | Botdo de diminuir
ab ¢
f | Botdo de aumentar
d .
g | Visor
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INSTRUCOES DE OPERACAO

1. Coloque o dispositivo Numa superficie plana. Coloque a grelha no cesto para fritar.
2. Coloque os ingredientes no cesto e posicione-o corretamente.

Dica: Se necessario, pode pré aquecer o aparelho antes de colocar os alimentos usando a
fungdo PRE-AQUECIMENTO.

(1) Selecione a funcdo PRE AQUECIMENTO e gire para a temperatura desejada (180-200 °C).

(2) O visor mostra "“PRE" .

(3) Quando o pré aquecimento estiver completo, o Vvisor

"ADICIONAR"” e "DESLIGAR" .

(4) Coloque os alimentos no cesto para fritar.

3. Conecte a fonte de alimentagdo. Todos os indicadores irdo acender brevemente, o aparelho
entrard no modo de espera e o visor mostrara "DESLIGADO” .

4. Selecione a funcao desejada e a luz indicadora correspondente acendera. O visor mostra a
temperatura padréo, que pode ser ajustada pressionando o botdo de aumentar / diminuir.
Pressione o botdo temp./time para que o tempo padrdo seja mostrado no visor e, em
seguida, pressione o botdo de aumentar / diminuir para ajustar conforme desejado.
Enquanto o aparelho esta a funcionar, pressione o botdo temp./time para ajustar o tempo
e a temperatura.

mostrara brevemente

Menus Padrdo temp. Rango temp. Rango de tempo em
e tempo e tempo funcionamento

DIY 200°C/20 min 150-200°C/5-50 min 150-200°C/1-50 min
ASSAR 190°C/20 min 120-190°C/10-50 min 120-190°C/1-50 min
FRANGO 200°C/20 min 180-200°C/15-30 min 180-200°C/1-30 min

) 180°C (o visor 180-200°C/Né&o o
PRE mostra “PRE" para | ajustavel 180-200°C/Né&o ajustavel

tempo

FRITURAS a?;i”ir tempo /20 | N6 gjustavel /5-30 min | Nao ajustavel /1-30 min
VEGETAIS 150°C/8 min 120-180°C/5-20 min 120-180°C/1-20 min
BOLO 160°C/30 min 120-200°C/15-30 min 120-200°C/1-30 min

Observacao: a temperatura pode aumentar ou diminuir em incrementos de 5 °C, e o tempo pode
aumentar ou diminuir em 1 min (toque curto) ou 3 min (toque longo).

5. Pressione o botdo LIGAR / DESLIGARpara iniciar a operacgdo. O visor mostrara o tempo definido
(por 7 segundos) e a temperatura (por 3 segundos) alternadamente. A janela de visualizacdo
permite que verifique o progresso da comida. A janela pode embacar, mas isso é normal e o
vapor ira desaparecer em breve. Alternativamente, pode verificar puxando a cesta.
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» Puxe o cesto para sacudir os alimentos, se necessario; a contagem regressiva do tempo fara
uma pausa. Deslize o cesto de volta para a fritadeira pela alca e a contagem regressiva do
tempo sera reiniciada.

* Puxar o cesto durante a cozedura causara uma pausa no funcionamento. Pressione o botdo
LIGAR / DESLIGAR para interromper a operagao.

6. Quando o programa terminar, o aparelho emitird um bipe e entrard no modo de espera.

LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Limpe o aparelho ap6s cada utilizacdo.

2. Remova o plugue da tomada e dé tempo ao aparelho para arrefecer antes de
limpar.

Dica: retire o cesto do aparelho para ajudar a fritadeira de ar quente a arrefecer
mais rapidamente.

3. Limpe o cesto com agua quente, detergente para a loica e uma esponja ndo
abrasiva.

4. Limpe o exterior do aparelho com um pano hdmido.

5. Use um liquido desengraxante para remover qualquer sujidade
remanescente.

Dica: Se houver sujidade pegada no fundo da cesta, encha-a com agua quente
e um pouco de detergente.

6. Os acessorios de borracha na grade podem ser removidos para limpeza.

ARMAZENAR

1. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer completamente antes de guarda-lo. Certifique-se de
que todas as pegas estdo limpas e secas. Guarde a fritadeira de ar quente em um local seco.

2. Nao coloque itens pesados em cima da fritadeira de ar quente durante o armazenamento, pois
isso pode danifica-la.

DISPOSICAO

Como um varejista responsavel, nos preocupamos com o meio ambiente.

Como tal, recomendamos que siga os procedimentos corretos de eliminagdo do
aparelho e dos materiais de embalagem. Isso ajudara a conservar os recursos naturais e
garantir que esses itens sejam reciclados de uma maneira que proteja a salide e o meio
ambiente.

deve descartar o aparelho e sua embalagem de acordo com as leis e regulamentagdes

acessorios devem ser descartados separadamente do lixo doméstico quando o aparelho
chegar ao fim de sua vida util.

Entre em contato com as autoridades locais para saber mais sobre as opces de descarte
e reciclagem.

O aparelho deve ser levado ao centro de reciclagem local. Alguns pontos de coleta
aceitam eletrodomésticos gratuitamente.

locais.
Como este aparelho contém componentes eletronicos, tanto a fritadeira quanto seus
||

GARANTIA: DOIS ANOS
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK =

AZ ELEKTROMOS KESZULEKEK HASZNALATA SORAN MINDIG
BE KELL TARTANI AZ ALAPVETO BIZTONSAGI ELOIRASOKAT,
BELEERTVE A KOVETKEZOKET:

1.

wno

OLVASSON EL MINDEN UTASITAST. ELLENORIZZE, HOGY A
KESZULEKEN FELTUNTETETT FESZULTSEG EGYEZIK-E A HELYI
HALOZATI FESZULTSEGGEL.

NE ERINTSE MEG A FORRO FELULETEKET. o ,

AZ ARAMUTES ELKERULESE ERDEKEBEN A HALOZATI KABELT
CSATLAKOZOT, VAGY,A KESZULEK BARMELYIK, ELEKTROMOS
ALKATRESZT VAGY FUTOEGYSEGET TARTALMAZO RESZET NE
MERITSE VIZBE ES NE OBLITSE FOLYOVIZ ALATT.

FIGYELMEZTETES: EZ AZ ELEKTROMOS KESZULEK FUTOEGYSEGET
TARTALMAZ. A SUTESHEZ HASZNALT ES AZ AZON KivULI
FELULETEK IS FELFORROSODHATNAK. MIVEL MINDEN EMBER
MASKEPP ERZEKELI A HOMERSEKLETET, A KESZULEKKEL
OVATOSAN KELL BANNI. A KESZULEKET CSAK A FOGANTYUNAL
FOGJA MEG, ES/VAGY HASZNALJON HOVEDO ESZKOZT,
PELDAUL SUTOKESZTYUT, A FELULETEK LEHULESEHEZ IDO KELL,
ES CSAK UTANA SZABAD MEGERINTENI OKET. o

A KESZULEKET MINDIG CSATLAKQZTASSA LE A HALOZATI
FESZULTSEGROL, HA NINCS HASZNALATBAN, VAGY TISZTITANI
SZERETNE. AZ ALKATRESZEK LEVALASZTASA VAGY
VISSZAILLESZTESE ELOTT HAGYJA LEHULNI A KESZULEKET. A
KESZULEK KORULBELUL 30 PERC ALATT HUL LE ANNYIRA, HOGY
BIZTONSAGOSAN KEZELHETO VAGY TISZTITHATO LEGYEN. AZ
ELEKTROMOS HALOZATROL VALO LECSATLAKOZTATASKOR
KAPCSOLJA KI A KESZULEKET, MAJD HUZZA KI A
CSATLAKOZODUGASZT A FALI ALJZZATBOL

. HA A TAPVEZETEK SERULT, A GYARTOVAL, A HIVATALOS

MARKASZERVIZZEL VAGY MEGFELELOEN KEPZETT SZEMELLYEL
KI KELL CSERELTETNI HOGY A VESZELY ELKERULHETO LEGYEN.

A KESZULEK GYARTOJA ALTAL NEM AJANLOTT KIEGESZITOK ES
TARTOZEKOK HASZNALATA SERULEST OKOZHAT.

NE HASZNALJA KULTEREN A KESZULEKET.

NE HAGYJA, HOGY A HALOZATI KABEL LELOGJON AZ ASZTAL
VAGY A PULT SZELEN, VAGY FORRO FELULETTEL ERINTKEZZEN

10. NE HELYEZZE FORRO GAZEGO VAGY ELEKTROMOS FOZOLAP
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KOZELEBE ILLETVE MUKODO SUTOBE

11.FORRO ELELMJSZERT TARTALMAZO KESZULEK MOZGATASA
ESETEN RENDKIVUL OVATOSAN JARIONEL
12NE HASZNALIA A KESZULEKET A RENDELTETESETOL ELTERO

13.EZT A KESZULEKET 8 EVNEL IDOSEBB GYERMEKEK S CSOKKENT
FIZIKAI, ERZEKSZERVI VAGY ERTELMI KEPESSEGU, ILLETVE
TAPASZTALATTAL ES TUDASSAL NEM RENDELKEZQ SZEMELYEK
IS, HASZNALHATJAK, AMENNYIBEN FELUGYELIK OKET, VAGY,A
KESZULEK BIZTONSAGOS HASZNALATAT JSMERTETTEK ES
MEGERTETTEK VELUK A VESZELYEIT. A KESZULEKKE], GYERMEKEK
NEM JATSZHATNAK. GYERMEKEK CSAK MEGFELELO FELUGYELET
MELLETT TISZTITHATJAK VAGY TARTHATJAK KARBAN A
KESZULEKET

14.A 8 EVESNEL FIATALABB GYERMEKEKET TARTSA TAVOL A
KESZULEKTOL, VALAMINT ANNAK KABELETOL. o

15.A KESZULEKET NE HASZNALJA KULSO IDOZITOVEL VAGY KULON
TAVVEZERLO RENDSZERREL R

16.A SUTNIVALOKAT MINDIG HELYEZZE A KOSARBA, ES UGYELJEN
ARRA, HOGY A KOSAR NE ERINTKEZZEN A FUTOELEMEKKEL.

17.A KESZULEK MUKODESE KOZBEN NE FEDJE LE A
LEVEGOBEMENETI ES -KIMENETI NYILASOKAT.

18.NE ONTSON TUL SOK OLAJAT A KOSARBA, MERT EZ
TUZVESZELYES LEHET. o ,

19.MUKODES KOZBEN NE ERINTSE MEG A KESZULEK BELSEJET.

20.NE HASZNALJA A KESZULEKET, HA A HALOZATI KABELE,
HALOZATI DUGASZA VAGY MAS RESZE SERULT, A KESZULEK
HALOZATI KABELET CSAK ILYEN MUNKARA KEPESITETT SZEMELY
JAVITHATIA VAGY CSERELHETI.

21.NEDVES KEZZEL NE CSATLAKOZTASSA A HALOZATI
FESZULTSEGRE ES NE UZEMELTESSE A KESZULEKET ,

22.A KESZULEK NE ERINTKEZZEN A FALLAL VAGY MAS
KESZULEKKEL. A KESZULEK FELETT, A HATOLDALA ES AZ
OLDALAI MELLETT HAGYJON LEGALABE 10 CM SZABAD HELYET.

23.MUKOPES KOZBEN NE HAGYJA FELUGYELET NELKUL A
KESZULEKET

24.A FORROLEVEGOS SUTES KOZBEN,FORRO GOZ TAVOZIK A
LEVEGOKIMENETEKEN. ARCAT ES KEZET TARTSA BIZTONSAGOS
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TAVOLSAGBAN A GOZTOL ES A LEVEGOKIMENETEKTOL. AKKOR

IS UGYELJEN A FORRO GOZRE ES LEVEGQRE, AMIKOR A
KOSARAT KIVESZ] A KESZULEKBOL. HASZNALAT KOZBEN A
MEGERINTH ETO RESZEK FELFORROSODHATNAK

25.HA A KESZULEKBOL SOTET FUST TAVOZIK, AZONNAL

CSATLAKOZTASSA LE A HALOZATI FESZULTSEGROL. A KOSARAT
%ASE%KSZAL]J(NK%_)R VEGYE KI A KESZULEKBOL, HA A FUSTKEPZODES

26.A KESZULEK HELYTELEN VAGY KERESKEDELMI, ILLETVE

FEL-KERESKEDELMI CELU, A JELEN UTASITASOKNAK NEM
MEGFELELO HASZNALATA FSETEN A JOTAL]AS MEGSZUNHET, ES

A GYARTO MINDEN FELELOSSEGET ELHARITHAT A KELETKEZETT

KAROKKAL KAPCSOLATBAN.

27.A KESZULEK HAZTARTASI, VAGY AHHOZ HASONLO

HASZNALATRA ALKALMAS, MINT PELDAUL: ,
UZLETEK, IRODAK ES MAS MUNKAHELYEK SZEMELYZETI
KONYHAIBAN;

FARMGAZDASAGOKBAN, o ,
ASLZTﬁII:LODAK, MOTELEK ES MAS LAKOKORNYEZETEK LAKOI
REGGELIT IS BIZTOSITO SZALLASHELYEKEN.
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MUSZAKI ADATOK

Modellszam

Tapfesziiltség

Teljesitményfelvétel

Méretek

Kosar térfogata

300010H3H

220-240 V ~ 50-60 Hz

1600 W

265 x 350 x 317 mm (hossz. x sz€él. x mag.)
4|

A mUszaki adatok és a kialakitas el6zetes értesités nélkil valtozhatnak.

ATTEKINTES

p
1. A késziilék
2. Forroleveg6s siitékosar
3. Vezérlépanel
4. Fogantyu
5.Racs

\

FO FUNKCIOK

e

(=
| «
| L 5&}
| DIV
BICIIRS

| ROAST

I

. =

=
e 13

\_ | cHuicKEn  prEREAT

g

H

f

ON/OFF gomb: a késziilék be. és
kikapcsolasa

5]
WVEGETABLE
= \‘

CAKE

Hémérséklet/ld6 gomb: valtds a
hémérséklet és az ido beallitasa kozott

Megvilagitas: a stitétér megvilagitasanak
be- és kikapcsolasa

7 elére programozott menii (a részleteket
lasd a kovetkezd tablazatban)

Csokkentés-gomb

Novelés-gomb

Kijelzé
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KEZELESI UTMUTATO

1.A késziiléket helyezze sik feliiletre. A racsot tegye a forrélevegds stitékosarra.
2.A hozzavalokat tegye a kosarba és megfelel6en helyezze a kosarat a késztilékbe.

Tandcs: Sziikség esetén az élelmiszer behelyezése elétt a PREHEAT funkcidval eld lehet melegiteni
a sutét.

(1)Nyomja meg a PREHEAT gombot és allitsa be a kivant hémérsékletet (180-200 °C).

(2)A kijelzén a ,PRE" kijelzés jelenik meg.

(3)Az elémelegités befejezése utan a kijelzén réviden az ,ADD” , majd az ,OFF" kijelzés jelenik meg.
(4)Tegye az élelmiszert a forrolevegds siitékosarba.

3.A késziiléket csatlakoztassa a halozati fesziiltségre. Rovid ideig minden kijelzés vilagit, majd a
késziilék a készenléti izemmodba Iép és a kijelzén az ,OFF”  kijelzés lathato.

4.Nyomja meg a kivant funkcié6 gombjat, a jelzé6fénye bekapcsolodik. A kijelzén a gyérilag
beallitott hdmérséklet jelenik meg, amit a novelés/csokkentés gombbal modositani lehet. A
hémérséklet/id6 gombot megnyomva a gyarilag beallitott id6 jelenik meg a kijelzén, amit a
novelés/csokkentés gombbal médositani lehet. A hémérséklet/id6 gombot megnyomva a
késziilék mikodése kdzben is modositani lehet az id6t és a hdmérsékletet.

Meniik Alapéésrii:;:lléc'im. Hém. és id6 tartomanya Idétart. siités kozben
SAJAT 200 °C/20 perc 150-200 °C/5-50 perc 150-200 °C/1-50 perc
MARHASULT| 190 °C/20 perc 120-190 °C/10-50 perc 120-190 °C/1-50 perc
CSIRKE 200 °C/20 perc 180-200 °C/15-30 perc 180-200 °C/1-30 perc

180 °C 180-200 °C/nem 180-200 °C/nem allithatd

; | (@kielzén3mp-iga | Aallithato
ELOMELEGITES| ,PRE” kijelzés jelenik
meg) /bedllitott idé

HA(S)'?\RiURG Fix hém./20 perc Nem allithaté/5-30 perc Nem allithat6/1-30 perc
ZOLDSEG 150 °C/8 perc 120-180 °C/5-20 perc 120-180 °C/1-20 perc
SUTEMENY | 160 °C/30 perc 120-200 °C/15-30 perc | 120-200 °C/1-30 perc

Megjegyzés: a hdmérsékletet 5 °C-os |épésekben, az idét pedig 1 perces (réviden megnyomva)
vagy 3 perces (hosszan megnyomva) lépésekben lehet névelni vagy csokkenteni.

5. Asiités megkezdéséhez nyomja meg az ON/OFF gombot. A kijelzén valtakozva a beallitott id6
(7 masodpercig) és hémérséklet (3 masodpercig) jelenik meg. A betekintéablakon at
ellendrizni lehet az élelmiszer allapotat. Az ablak beparasodhat, de ez normalis, és a géz hamar
elttinik. Az ellendrzést a kosarat kihtizva is el lehet végezni.

Tippek:
 Ha sziikséges, hiizza ki a kosarat és razza meg az élelmiszert; az id6 visszaszamlalasa ilyenkor
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ledll. A fogantyunal megfogva csUsztassa vissza a kosarat, ekkor a visszaszamlalas folytatodik.

 Sutés kozben a kosarat kihGizva a siités sziinetel. A siités befejezéséhez nyomja meg az ON/OFF
gombot.

6. Ha a program lejart, a késziilék hangjelzést ad és készenléti allapotba Iép.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

2. Huzza ki a csatlakozét a haldzati aljzatbdl, és a tisztitas el6tt hagyja
lehdlni a késziiléket.

Tanacs: A gyorsabb leh(lés érdekében vegye ki a kosarat a késziilékbdl.

3. A kosarat meleg vizzel, mosogatdszerrel és nem strolé szivaccsal
tisztitsa meg.

4. A késziilék kilsejét nedves ruhaval torolje le.

5. A maradék szennyezddés eltavolitasadhoz zsiroldd folyadékot lehet
hasznalni.

Tanacs: Ha a kosar aljan szennyezédés maradt, toltse meg az edényt
meleg, mosogatoszeres vizzel.

6. A racs gumi alkatrészeit tisztitas céljabdl le lehet venni.

1.A tarolas el6tt csatlakoztassa le a készlléket a haldzati fesziiltségrdl és hagyja teljesen lehdlni.
Minden alkatrész legyen tiszta és teljesen széraz. A forrolevegds siitét szaraz helyen térolja.
2.A térolas soran ne helyezzen nehéz targyat a forrolevegds sitd tetejére, mert ezzel

megrongalhatja.

HULLADEKKEZELES

Felelés viszonteladoként nagy gondot forditunk a kdmyezetre.

Ezért arra biztatjuk Ont, hogy a késziilék és a csomagoldanyagok hulladékkezelését a
megfelel6 eljarasokkal végezze. Ezzel segit a természeti eréforrasok megdrzésében, és
biztositja, hogy az igy kezelt hulladék ne karositsa az emberi egészséget és a kdmyezetet.
A késziilék és a csomagoldanyagok hulladékkezelését a helyi torvényeknek és
eléirasoknak megfeleléen kell végezni.
Mivel a késziilék elektronikus alkatrészeket tartalmaz, a forrdlevegds sitd és
tartozékainak hulladékkezelését a haztartasi hulladéktol elkilonitve kell végezni.
— A hulladékkezelési és Ujrahasznositasi lehetéségekrdl érdekiédjon a helyi hatdsagnal.
A késziiléket a helyi Ujrahasznositasi kdzpontban kell leadni. Egyes gytjtohelyeken
dijmentesen befogadjak a késztiléket.

JOTALLAS: 2 EV
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